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BEZIRKSPROGRAMM LINZ URFAHR

Bildungsschwerpunkte Mitte Janner bis August 2025

AUSBILDUNG

Webinar: Informationsveranstaltung
Facharbeiter:innenausbildung
Landwirtschaft

PERSONLICHKEIT

Onlineseminar:
Plotzlich Bauerin - Neue Wege fiir ein
Einkommen in der Landwirtschaft)

» 0005, 1,5 Unterrichtseinheiten

Alle, die sich flr die Facharbeiter:innenausbil-
dung Landwirtschaft interessieren, sind zu
dieser Informationsveranstaltung herzlich
eingeladen. In diesem Webinar erhalten Sie
Infos zur Zulassung, Terminplanung, zu Inhal-
ten, Kosten und Priifungen. Die Kurse selbst
starten im Herbst und umfassen 240 Unter-
richtseinheiten.
kostenlos

online | 8.5.2025, 09.00 - 10.30
online | 8.5.2025, 19.00 - 20.30

Informationsveranstaltung
Meister:innenausbildung Landwirtschaft

» 0048, 2 Unterrichtseinheiten

In dieser Veranstaltung erhalten alle Interes-
sent:innen einen Uberblick zur Meister:innen-
ausbildung Landwirtschaft mit zwei Jahren
Buchhaltung. Die Kursverantwortlichen infor-
mieren Uber Kursablauf, Zeitrahmen, Kosten
und den Stundenplan.

Die Meisterinnenausbildung Landwirtschaft
baut auf den Kenntnissen des/der Facharbei-
ters:in auf. Sie starkt die unternehmerischen
Fahigkeiten und erweitert die fachliche Quali-
fizierung anhand der Fachgebiete Betriebs-
und Unternehmensfiihrung, Recht und Agrar-
politik, Ausbilderlehrgang, Pflanzenbau und
Landtechnik, Tierhaltung, Stallbau und Stall-
technik (Wahlmdglichkeit Rinder- oder
Schweinehaltung).

kostenlos

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
12.6.2025, 19.30 - 21.30
Ing. Dipl.-Pad. Johannes Brandstetter

> 0799, 2 Unterrichtseinheiten

Sind Sie bereit fiir neue Wege in der Landwirt-
schaft? Uberlegungen zur betrieblichen Zu-
kunft erfordern einen ganzheitlichen Blick —
sowohl Uber den eigenen Hof als auch Uber
Marktentwicklungen. Persénliche und be-
triebliche Ziele sind bei der Planung rich-
tungsweisend. Im Impulsvortrag werden ak-
tuelle Trends sowie praxiserprobte Werk-
zeuge vorgestellt, die lhnen dabei helfen kén-
nen, die passende Strategie fiir den Betrieb zu
entwickeln. AuBerdem erfahren Sie, wo noch
mehr Information und Inspiration zum Thema
Innovation zu finden ist.
gefordert: € 20,- | nicht gefordert: € 42,-

online | 5.2.2025,19.30- 21.30
MMag. Corina Mayrhofer akad. BT,
Landwirt:in

Als Paar gut leben und arbeiten
am Bauernhof

personliche Themen ist und die dazu dienen,
als Paar die gemeinsamen Aufgaben zu reflek-
tieren und gestarkt zu meistern.
Ubernachtung ist sehr erwiinscht - Teilneh-
mende sollen sich rechtzeitig am Seminarort
ein Zimmer reservieren!

gefordert: € 140,- |

nicht geférdert: € 408 -

Mauthausen, Betrieb Marksteiner |
25./26.1.2025, 09.00 - 17.00
Erhard Reichsthaler, Susanne Fischer

Als Paar gut leben und arbeiten am
Bauernhof - Teil 2

» 0946, 16 Unterrichtseinheiten
Gelungenes Zusammenleben am Hof

Nehmen Sie sich Zeit, um das Thema “Zusam-
menleben am Hof als Paar'aus unterschiedli-
chen Perspektiven zu betrachten: Aus der
Sicht derer, die auf den Hof geheiratet haben,
aus der Paar-Perspektive und aus der Sicht-
weise aller Generationen, die zusammen am
Hof leben. Sie setzen sich mit den Themen Ar-
beit und Arbeitsqualitat auseinander und mit
den Rollen und Hierarchien in der Familie.
Zwei Tage, in denen Zeit und Raum fir

Mit Unterstiitzung von Bund, Land und Europaischer Union

"= Bundesministerium

» 0938, 16 Unterrichtseinheiten

2-Tagesseminar fiir Absolvent:innen des
Paarseminars

Das erfolgreiche Seminar "Als Paar gut leben
und arbeiten am Bauernhof" geht in die
zweite Runde. Aufgrund der zahlreichen posi-
tiven Rickmeldungen, gibt es nun einen 2.
Teil des beliebten Seminars.
Dieses Seminar bietet eine einzigartige Gele-
genheit, bereits erworbenes Grundlagenwis-
sen zu vertiefen und sich mit zum Teil bekann-
ten Gleichgesinnten auszutauschen. Aktuelle
Anliegen werden thematisiert und es gibt
auch die Moglichkeit zu Einzelcoachings (als
Paar) fiir Themen, die nicht in der Gruppe the-
matisiert werden wollen. Wéhrend dieser
Coaching-Sessions haben die anderen Teil-
nehmer:innen die Freiheit, ihre Zeit nach Be-
lieben zu gestalten, sei es zur Erholung oder
zur personlichen Erbauung.

gefordiert: € 140, |

nicht geférdert: € 408,-

Mauthausen, Betrieb Marksteiner |
1./2.3.2025, 09.00- 17.00
Erhard Reichsthaler, Susanne Fischer
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BETRIEB UND UNTERNEHMEN

Mit Risiken in der Landwirtschaft
umgehen lernen

Onlineseminar:
Biiroarbeit erleichtern - Digitalisierung
im landwirtschaftlichen Biiroalltag

Mein Betriebskonzept

» 1035, 1 Stunde Bearbeitungszeit
Onlinekurs auf e.[fi.at

Jeder Betrieb ist standig unterschiedlichen Ri-

siken ausgesetzt. Daher ist es wichtig sich mit

dieser Thematik eingehend zu beschaftigen.

Ziel dieses rund 1-stiindigen Onlinekurses ist

es, einen ersten, grundlegenden Einblick in

das Thema Risikomanagement zu geben.
€20,-

Sie konnen jederzeitloslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Onlineseminar:
Gut verhandeln zahlt sich aus!

» 1030, 8 Unterrichtseinheiten
Verhandlungsgeschick leicht erlernen

Verhandlungsgeschick kann in vielen Situati-
onen im Betrieb oder im Alltag Vorteile brin-
gen. In diesem Workshop lernen Sie, wie Sie
sich optimal auf Verhandlungsgesprache vor-
bereiten, welche Handlungsspielrdume es
gibt (z.B. Preis oder Service) und wie man am
besten mit Situationen umgeht, in denen Sie
Uberrumpelt werden sollen. Auch Tipps und
Tricks zur Verhandlungsfiihrung bei Bank-,
Versicherungs- oder Vertretergesprachen
werden besprochen. Ein gewisses Verhand-
lungsgeschick ist auch im Privatleben niitz-
lich!

gefordert: € 80,- | nicht gefordert: € 160,-

online | 30.1.2025, 09.00 - 17.00
Kurt Hattinger

Onlineseminar:
Gut versichern zahlt sich aus!

» 1060, 4 Unterrichtseinheiten
Die digitale Ablage effizienter gestalten

Sie mochten Ihr landwirtschaftliches Biiro neu
organisieren und strukturieren, sowie lhre Do-
kumente digital ablegen und wiederfinden?
Sie fragen sich, wie Sie lhre Papierflut sinnvoll
kategorisieren konnen? Und wo fangen Sie
an?
In unserem Online-Seminar mit der Ord-
nungs- und Digitalisierungsexpertin Julia
Schumann geben wir lhnen ganz praktische
Beispiele, Tipps und Tricks an die Hand, wie
Sie mit der Digitalisierung lhres Biiros begin-
nen und auch langfristig Ordnung halten kdn-
nen.

gefordert: € 45,- | nicht gefordert: € 105,-

online | 23.1.2025, 09.00 - 13.00
Julia Schumann

Onlineseminar:
Das gesunde Kalb in der Rindermast

» 1033, 3 Unterrichtseinheiten

Der passende Versicherungsschutz ist fiir lh-
ren landwirtschaftlichen Betrieb unerldsslich.
Dieses Seminar gibt einen guten Einblick in
den Versicherungsdschungel und worauf bei
Versicherungen im landwirtschaftlichen Be-
reich besonders zu achten ist. Das Wissen
Uber Deckungssummen, Schadensabwick-
lung und vieles mehr kann Geld und Nerven
sparen.
gefordert: € 30,- | nicht gefordert: € 60,-

online | 16.1.2025, 19.00 - 22.00
Franz Stephan Innerhuber,
Ing. Markus Huemer BEd.

Anmeldung

4

AnmeIdupgen, alle Veranstaltungen,
aktuelle Anderungen und weitere
Informationen auf ooe.lfi.at und beim
LFI-Kundenservice telefonisch unter
050/6902-1500

Zeichenerklarung: 4 Kursbeitrag 9 Kursort | Datum

» 1230, 3 Unterrichtseinheiten

Tiergesundheit und optimiertes Haltungs-
umfeld fiir eine erfolgreiche Kélberhal-
tung

Gesunde Kalber zu haben ist nicht nur eine
gliickliche Fligung der Natur, sondern hangt
von beeinflussbaren Faktoren wie Haltungs-
system, Stallklima, Hygienestandard und Ge-
sundheitsmanagement ab. In diesem Seminar
wird vermittelt, wie durch Haltungsmanage-
ment und nachhaltigen Bauldsungen eine er-
folgreiche Kélberhaltung am Rindermastbe-
trieb moglich ist und wie die Tiergesundheit
geférdert werden kann.

Anerkennung: 1 Std. TGD

gefordert: € 30,- | nicht gefordert: €61,-

online | 29.1.2025, 09.00 - 12.00
Ing. Franz Neubacher,
Mag.med.vet. Jiirgen Schwarzbauer

Onlineseminar: Kostengiinstige
Umbauldsungen fiir die Rinderhaltung

» 1307, 8 Unterrichtseinheiten

Das Betriebskonzept besteht unter anderem
aus einer umfassenden Betrachtung der ein-
zelbetrieblichen Ausgangssituation und der
geplanten Entwicklung. Wir zeigen, wie Sie
die dazu bendtigte Datengrundlage optimal
erheben und erarbeiten mit lhnen wesentli-
che Teile des Betriebskonzeptes, die als Vor-
bereitung zur anschlieBenden Einzelberatung
dienen. Als Ergdnzung zu diesem Seminar ist
die LK Beratung ,Betriebskonzept” vorgese-
hen. Die Erstellung eines Betriebskonzeptes
ist fir die Beantragung der Existenzgriin-
dungsbeihilfe und bei Investitionsforderun-
gen in der Regel tiber 150.000 Euro Nettoin-
vestitionen bzw. auf Verlangen der Forde-
rungsabwicklungsstelle verpflichtend.
€39=

Linz, Seminarhaus auf der Gug| |
16.1.2025,09.00- 17.00

DI Hanna Unterauer BSc,

DI Stefanie Enzenhofer, akad. BT

Onlinekurs - Mein Betriebskonzept

» 1270, 3 Unterrichtseinheiten

Um- und Zubaulésungen fiir Zucht und
Mast in der Rinderhaltung

Welche Anforderungen ergeben sich bei Auf-
zucht und Mastrinderhaltung hinsichtlich Hal-
tung und Vermarktung und wie kdnnen be-
stehende Anbindestélle kostengiinstig ge-
nutzt werden? Im Seminar werden umfas-
sende und praktische Losungsansatze fiir ein-
fache Baulosungen in der Rinderhaltung vor-
gestellt und aktuelle Informationen zu Inves-
titionsforderung und NEC-MaBnahmen pra-
sentiert. Anerkennung: 1 Std. TGD
€30,-

online | 22.1.2025, 09.00 - 12.00
Eva Hieslmayr, Mag. Vitus Lenz

» 1304, 2 Stunden Bearbeitungszeit
Onlinekurs auf e.lfi.at

In diesem Onlinekurs lernen Sie die Inhalte
des Betriebskonzepts kennen, was bei der Ein-
gabe der allgemeinen Grunddaten zu beach-
ten ist und wie Sie die Daten |hres Betriebs in
die Eingabemaske des elektronischen Be-
triebskonzepts einfligen kdnnen. Zur Vervoll-
standigung des Betriebskonzeptes, sowie zur
Berechnung bietet die BBK Einzelberatungs-
termine an. Die Erstellung eines Betriebskon-
zeptes ist fir die Beantragung der Existenz-
griindungsbeihilfe und bei Investitionsforde-
rungen in der Regel tiber 150.000 Euro Netto-
investitionen bzw. auf Verlangen der Forde-
rungsabwicklungsstelle verpflichtend.
€20,-

Sie konnen jederzeit loslegen und die-
sen Kurs binnen eines Jahres absolvieren

Onlineseminar: Bessere Fotos und Videos
mit dem Smartphone

» 1527, 8 Unterrichtseinheiten
Die Kamera in der Hosentasche

Sie mdchten kurze Videos selbst drehen oder
Augenblicke mit aussagekraftigen Fotos fest-
halten? Kein Problem - das Smartphone reicht
schon aus, um professionellen Content z.B. fir
Facebook, Instagram, Youtube oder die ei-
gene Webseite zu produzieren. In diesem Se-
minar erfahren Sie, wie Sie das Potenzial lhrer
Smartphone-Kamera voll ausschopfen. Wir
zeigen lhnen die grundlegenden Funktionen
und geben lhnen praktische Tipps. Die Nach-
bearbeitung der Videos erfolgt direkt auf Ih-
rem Handy mit benutzerfreundlichen Video-
schnitt-Apps wie VN Video Editor.

gefordert: € 80,- | nicht gefordert: € 223,-

online | 11.3.2025,09.00 - 17.00
Eva Hiesmair

Anmeldung: T 050/6902-1500 | E Ifi@lk-ooe.at |ooelfiat




Onlineseminar:
Social Media fiir meinen Betrieb

» 1589, 8 Unterrichtseinheiten

Soziale Netzwerke als Ergdnzung zum per-
sonlichen Kundenkontakt

Viele Kundinnen und Kunden nutzen Social
Media. Um den Kundenbediirfnissen gerecht
zu werden, sind auch Bduerinnen und Bauern
gefordert, ihren Betrieb und ihre Produkte in
Social-Media zu prasentieren. Diese bieten
vielfaltige Moglichkeiten, den eigenen Be-
trieb zu préasentieren, neue Kundinnen und
Kunden anzusprechen und den Kontakt zu
Stammkunden zu pflegen. Welche Plattfor-
men fiir Ihren Betrieb am besten geeignet
sind und wie diese genutzt werden kdnnen,
erfahren Sie in diesem Workshop.
gefordert: € 50,- | nicht gefordert: € 125,-

online | 12.2.2025, 09.00 - 17.00
Glinter Baumgartner

Filmen mit Smartphone

Folgende Inhalte erwarten Sie: Ist-Analyse, Vi-
sionen, Ziele fir den neuen Lebensabschnitt,
Zusammenleben von Generationen, Vertrags-
recht und Ubergabepreis, Gesund und Fit im
Alter, Sozialversicherungs- und Steuerrecht.
gefordert: € 82,- |
nicht geférdert: € 191,-

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
22./23.1.2025,09.00-17.00

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
4./5.2.2025,09.00- 17.00

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
4./5.3.2025, 09.00- 17.00

Seminar fiir kiinftige
Hofiibernehmer:innen

Webinar: Die bauerliche Hofiibergabe
und Hofiibernahme gestalten

» 1586, 3 Stunden Bearbeitungszeit
Onlinekurs auf e.lfi.at

Lernen Sie professionellen Video-Content fiir
Facebook, YouTube, Instagram oder Prasen-
tationen mdglichst giinstig zu produzieren.
Von der Vorbereitung Uber Filmen und
Schneiden bis zum fertigen Video-Export wird
in anschaulichen Sequenzen alles gezeigt, um
Videos fir private oder betriebliche Zwecke
zu produzieren.

Dieser Onlinekurs eignet sich fiir Personen,
die gerne mit dem Smartphone filmen und
Ihre Fertigkeiten erweitern sowie die Video-
Content fiir Social Media produzieren wollen.

€30,-

Sie konnen jederzeitloslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Fotobearbeitung mit Snapseed

» 1588, 2 Stunden Bearbeitungszeit
Onlinekurs auf e.[fi.at

Lerne, mit der kostenlosen App Snapseed
deine Fotos zu bearbeiten - direkt am Handy
oder auch am Laptop oder Tablet.

In 19 Lektionen lernst du die effektivsten
Tipps, wie du Fotos fiir Social Media, deine
Website, die interne Kommunikation oder nur
fiir dich als UrlaubsgriiRe professionell aufbe-
reiten kannst.

€25,-

Sie konnen jederzeit loslegen und die-
sen Kurs binnen eines Jahres absolvieren

Seminar fiir kiinftige
Hofiibergeber:innen

» 1703, 24 Unterrichtseinheiten

Bei einer Hoflibernahme gibt es viele Aspekte
zu beachten, um die Weichen fiir ein harmo-
nisches Miteinander und eine erfolgreiche Be-
triebsfiihrung zu stellen.
Im 3-tdgigen Seminar erhalten Sie umfas-
sende Informationen zu vielen Bereichen der
Hoflibernahme: Betriebswirtschaftliche Uber-
legungen, Vertragsrecht, Sozialversiche-
rungs- und Steuerrecht, Versicherungen,
Ubergabepreis, Niederlassungspramie und
Férderungen. Ein Workshop zum Thema Un-
ternehmenskompetenz rundet das Seminar
ab.

gefordert: € 100,- |

nicht geférdert: € 234,-

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
29./30./31.1.2025, 09.00 - 17.00

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
10./11./12.2.2025, 09.00 - 17.00

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
18./19./20.3.2025, 09.00 - 17.00

Seminar fiir kiinftige
Hofiibernehmer:innen
(Online und Prasenz)

» 1795, 1,5 Unterrichtseinheiten

Wie kann der Generationswechsel am Betrieb
so gelingen, dass alle gut damit leben kon-
nen? Viele Ubergeber:innen und Uberneh-
mer:innen denken zundchst an einen recht-
lich ausgefeilten Ubergabevertrag. In der Pra-
xis zeigt sich jedoch oft, dass Grundsatze des
Zusammenlebens viel entscheidender das
Miteinander bestimmen als juristische Fein-
heiten. Im Webinar kommen die wichtigsten
Aspekte eines forderlichen Zusammenlebens
am Hof als auch die wesentlichen Teile eines
Ubergabevertrages zur Sprache.
gefordert: € 17,- | nicht gefordert: € 36,-

online | 24.3.2025, 19.00 - 20.30

Gestaltungsmaglichkeiten fiir
wachsende Betriebe

» 1702, 16 Unterrichtseinheiten

Sie stehen vor der Hofiibergabe und mochten
diese Veranderung gut organisieren? Umfas-
sende Infos Uber die rechtliche und steuerli-
che Situation mit vielen Anregungen fir die
Gestaltung des neuen Lebensabschnittes.

» 1799, 16 Unterrichtseinheiten
Informationen zur Hofiibernahme

Informieren Sie sich online in kompakten Se-
quenzen zu den wichtigsten Bereichen der
Hoflibernahme: Betriebswirtschaftliche Uber-
legungen, Vertrags-, Sozialversicherungs-
und Steuerrecht, Versicherungen, Ubergabe-
preis, Niederlassungspramie und Forderun-
gen.
Ein Prasenzworkshop zum Thema Unterneh-
menskompetenz rundet das Seminar ab. Es
bleibt auBerdem Zeit fiir personlichen Aus-
tausch. Die Onlineteile finden wochentags,
der Prasenzworkshop an einem Samstag statt
- daher leicht in den Berufsalltag integrierbar.

gefordert: € 68,- |

nicht gefordert: € 153,-

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
18.1.2025, 09.00 - 17.00, 23.1.2025,
13.00-17.15, 24.1.2025, 13.00 - 17.00

» 1718, 3 Unterrichtseinheiten

Uberschreitung der Pauschalierungsgren-
zen

Land- und forstwirtschaftliche Betriebe, die
die Pauschalierungsgrenzen Uberschreiten,
kdénnen ihren Gewinn nicht mehr pauschal er-
mitteln (Voll- und Teilpauschalierung). Diese
Betriebe haben als Gewinnermittlungsart die
Einnahmen-Ausgaben-Rechnung oder die Bi-
lanzierung zu wéhlen.

Das Seminar informiert Uber die Grundziige
der Einnahmen-Ausgaben-Rechnung und der
Bilanzierung, mdgliche Gesellschaftsformen,
den Wechsel der Gewinnermittlungsart und
die notwendige Vorbereitung auf neue Auf-
zeichnungspflichten.

gefordert: € 38,- | nicht gefordert: € 76,-

Linz, Seminarhaus auf der Gug| |
28.1.2025, 09.00 - 12.00
Guinther Kraus

Onlineseminar: Bald Mama!

» 1731, 1,5 Unterrichtseinheiten

Rechtliche Informationen rund um Karenz,
Kinderbetreuungsgeld und Wiederein-
stieg ins Berufsleben

Die Geburt eines Kindes verdndert die rechtli-
che Situation junger Frauen am Hof. Ob ver-
heiratet oder in einer Lebensgemeinschaft le-
bend, nach der Karenz stellen sich viele Fra-
gen: Dauer der Karenz, Hohe des Kinderbe-
treuungsgeldes, Bildungskarenz, Wiederein-
stieg ins Berufsleben, ...

Das Online-Seminar bietet eine ideale M6g-
lichkeit, sich bereits vor der Geburt mit diesen
rechtlichen Fragen auseinanderzusetzen.

€22,

online | 4.3.2025, 09.00 - 10.30
Mag. Manuela Lang

ZUKUNFT IST JETZT @ OOE.LFI.AT



Onlineseminar: Pachten und Verpachten

» 1748, 2,5 Unterrichtseinheiten

Mit dem Abschluss eines Pachtvertrages sind
Rechte und Pflichten sowie sozial- und steuer-
rechtliche Konsequenzen fiir die Vertragspar-
teien verbunden.

Der Kurs informiert tber die wichtigsten Ver-
tragsinhalte, das Pacht- und Landpachtrecht,
das Sozial- und Steuerrecht, den Grenzpacht-
preis sowie die wichtigsten forderrechtlichen
Bestimmungen.

€25~

online | 11.2.2025, 13.30 - 16.00
DI Hanna Unterauer BSc,
Ing. Martin Huber akad. BT

Onlineseminar: Vermietung von
landwirtschaftlichen Gebauden

zur Beitragsgrundlagenoption in der Sozial-
versicherung und einen Uberblick (iber die
Moglichkeit, die Sozialversicherungsbeitrage
nach dem steuerpflichtigen Einkommen zu
ermitteln. Weiters wird auf die steuerlichen
Auswirkungen der Teilpauschalierung einge-
gangen.
gefordert: € 30,- | nicht gefordert: € 60,-

online | 27.2.2025,09.00 - 13.00
Dr. Raphael Wimmer, Glinther Kraus

Onlineseminar: Gewinnermittlung in der
Vollpauschalierung

Landmaschinen im StraBBenverkehr

» 1749, 4 Unterrichtseinheiten

Was ist im Vorfeld und beim Vertragsab-
schluss zu beachten?

Sie planen den Umbau und/oder eine auf3er-
landwirtschaftliche Nutzung bzw. Vermie-
tung von Gebduden oder Gebaudeteilen?
In dieser Veranstaltung erhalten Sie wertvolle
Informationen zum Miet- und Vertragsrecht,
Steuer- und Bewertungsrecht sowie zu bau-
und raumordnungsrechtlichen Bestimmun-
gen bei der Vermietung von Gebduden, Ge-
baudeteilen und Wohnungen auf landwirt-
schaftlichen Betrieben.

gefordert: € 35,- | nicht gefordert: € 75,-

DI Christoph Zaussinger,

DI Franz Schachner,

Mag. Lisa Beinhundner

online | 21.1.2025, 09.00 - 13.00
online | 24.3.2025, 08.30 - 12.30

Onlineseminar:
Wenn ich einmal in Pension gehe.

» 1759, 2 Unterrichtseinheiten

Jeder Landwirt:in ist auch Unternehmer:in
und soll Gber die Grundziige der Gewinner-
mittlung in seinem/ihrem Betrieb Bescheid
wissen. Inhalt des Seminars ist die Gewinner-
mittlung in der land- und forstwirtschaftli-
chen Urproduktion, in land- und forstwirt-
schaftlichen Nebenbetrieben und Nebenta-
tigkeiten sowie die Erfassung von Einkiinften,
die nicht der Pauschalierung unterliegen.

€30;-

Mag. Sieglinde Jell-Anreiter

online | 3.2.2025, 13.00- 15.00
online | 12.2.2025, 19.00 - 21.00

Onlineseminar: Steuererklarung und
Steuern sparen in der Teilpauschalierung

» 1753, 2 Unterrichtseinheiten

Was ich fiir meine Pension rechtzeitig wis-
sen mochte

Informieren Sie sich rechtzeitig tiber die ver-
schiedenen Pensionsarten, Stolpersteine und
Chancen des heimischen Sozialversiche-
rungs- und Pensionssystems: Pensionsarten
und -voraussetzungen, Mehrfachversiche-
rung, Ausgleichszulage, Anrechnung fiktivem
Ausgedinge, Zuverdienst, Rundfunk- und Re-
zeptgebiihrenbefreiung, Pflegegeld, Selbst-
und Weiterversicherung bei der Pflege von
Angehdrigen.
€28,-

online | 23.1.2025, 13.30 - 15.30
Mag. Manuela Lang

Onlineseminar:
Beitragsgrundlagenoption

» 1797, 3 Unterrichtseinheiten

Dieses Seminar ist speziell fiir teilpauscha-
lierte Land- und Forstwirtiinnen konzipiert.
Sie lernen die Gewinnermittlung im Rahmen
der Teilpauschalierung, das richtige Ausfillen
der entsprechenden Formulare und das Aus-
schépfen maoglicher Einsparungspotentiale.
Die Berechnung der Einkommensteuer, die
Erklarungspflichten und die moglichen Ab-
setzbetrdge, Sonderausgaben und Negativ-
steuern werden ebenfalls behandelt.
gefordert: € 35,- | nicht gefordert: € 70,-

online | 19.3.2025, 13.30 - 16.30
Mag. Helmut Kierner

Basisseminar Landwirtschaft
(blended learning)

» 1780, 2,5 Stunden Bearbeitungszeit
Onlinekurs auf e.lfi.at

Die gesetzlichen Bestimmungen von land-
wirtschaftlichen Gerdten im Stral3enverkehr
(Kennzeichnung, Beleuchtung, Male/Ge-
wichte, Anhanger, Zulassung, ..) werden
durch klar strukturierte und zeitlich tber-
schaubare Lernsequenzen anschaulich ver-
mittelt. Damit kdonnen die Teilnehmenden
ihre Wissensllicken in einzelnen Bereichen
schlieflen. Von jedem internetfahigen Endge-
rat aus stehen so die aktuellen Anforderun-
gen und gesetzlichen Bestimmungen zum
Thema Traktor und landwirtschaftliche Gerate
im StraBenverkehr jederzeit zur Verfligung.
€25,-

Sie konnen jederzeit loslegen und die-
sen Kurs binnen eines Jahres absolvieren

S

DIREKTVERMA

Das perfekte Sauerteigbrot

» 1754, 4 Unterrichtseinheiten

Eine Moglichkeit, Sozialversicherungsbei-
trdge zu reduzieren

In dieser Veranstaltung erhalten Sie Informa-
tionen uber die gesetzlichen Bestimmungen

Zeichenerklarung: 4 Kursbeitrag 9 Kursort | Datum

» 1793, 16 Unterrichtseinheiten

Sachkundekurs fiir Erwerber:innen von
Kleinlandwirtschaften

Basiswissen zu den Themen Griinlandbewirt-
schaftung, Pflanzenbau und Tierhaltung so-
wie zu rechtlichen Rahmenbedingungen, Na-
turschutz, Fordermdglichkeiten und Weiter-
bildungsangeboten. Eine Wiesenbegehung
gibt Einblick in die Umsetzung der Theorie in
die Praxis. 8 Einheiten des Kurses finden als
Prasenzveranstaltung statt, der zweite Teil ist
als Onlinekurs im Selbststudium auf der Lern-
plattform e.Ifi zu absolvieren.

Anerkennung 2 Std. Pflanzenschutz

€240,-

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
15.5.2025, 09.00 - 17.00

> 2221, 4,5 Unterrichtseinheiten

Erleben Sie die Vielfalt der Sauerteig- und
Bauernbrote. Verschiedene Bauernbrot-Re-
zepte werden als rustikale Laibe gebacken.
Bei den Rezepten wird vor allem auf die Viel-
falt geachtet — Mischbrote, Roggenbrote, mit
Dinkel, mit Weizen oder alles gemischt. Bei
den einzelnen Sauerteigen und Teigfiihrun-
gen wird besonders auf die Herstellung, Lage-
rung, Konservierung und ihre allgemeinen
Vorteile geachtet. Es kdnnen Brote zu Verkos-
tung und Feedback mitgebracht werden!
gefordert: € 70,- | nicht gefordert: € 189,-

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
21.1.2025, 09.00 - 13.30
Christopher Lang

Speiseeis/Gelato-Herstellung

> 2222, 8 Unterrichtseinheiten
Grundkurs

Speiseeis ab Hof - durch die erworbenen
Grundlagen in Theorie und Praxis in der Spei-
seeiserzeugung, ist der Grundstein zur Pro-
duktion von Speiseeis am landwirtschaftli-
chen Betrieb gelegt.
Neben Rohstoffkunde, Rezepturen, HACCP-
Richtlinien, Herstellungsplanung, Vertriebs-
moglichkeiten und Maschinenkunde werden
verschiedene Sorten Eis im Kurs hergestellt.
Dieser Kurs dient als Orientierungshilfe die
Méglichkeit der Speiseeisproduktion am Be-
trieb abzuwiegen.

gefordert: € 80,- | nicht gefordert: € 220,-

Linz-Urfahr, HBLA Elmberg |
15.3.2025, 09.00 - 17.00
Rainer Zink

Anmeldung: T 050/6902-1500 | E Ifi@lk-ooe.at |ooelfiat



Hart- und Schnittkaseproduktion fiir
Neueinsteigende

» 2256, 8 Unterrichtseinheiten

In diesem Seminar erhalten Direktvermark-
tende spezielles Basiswissen zur Herstellung
von Schnitt- und Hartkdse. Wissen Uber die
Anforderungen an die Milchqualitat, Kultur-
einsatz, Herstellungsverfahren fiir Schnitt-
und Hartkdse, Kontrollmessungen, Salzung
bzw. Beschaffenheit des Salzbades, Anforde-
rungen an die Reifung bis hin zu Kasefehlern
werden in der Theorie und Praxis vermittelt.
gefordert: € 70,- | nicht geférdert: € 149,-

Linz-Urfahr, HBLA Elmberg |
1.2.2025, 09.00- 17.00
Georg Manzeneder

Weich- und Schnittkdseproduktion

Schweinefleischbereich, um die eigene Pro-
duktpalette aufbauen bzw. erweitern zu kon-
nen. Weiters erhalten Sie Informationen be-
zliglich Lebensmittelkennzeichnung bei ver-
packten Produkten.

gefordert: € 90,- | nicht gefordert: € 250,-

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
26.2.2025,09.00 - 17.00

Mag. Carola Neulinger, Mst.in MRS,
Walter Neulinger MRS

Marmeladenherstellung

Im Anschluss an die Theorie wird die prakti-

sche Umsetzung auf einem landwirtschaftli-

chen Betrieb der jeweiligen Sparte besichtigt.

Als Teilnehmer:in erhalten Sie eine Kursbesta-

tigung fiir die Lebensmittelaufsichtsbehorde.
€40,-

Linz-Urfahr, HBLA Elmberg |
25.2.2025, 09.00 - 14.00
Christina Essl,

Ing. Dipl.-Pad. Maria Ritzberger

Lebensmittelhygieneschulung

> 2224, 8,5 Unterrichtseinheiten
Kurs fiir Neueinsteigende

Sie interessieren sich fur die Weich- und
Schnittkdseproduktion? In diesem Seminar
erhalten Direktvermarktende ein umfangrei-
ches Basiswissen fiir den Einstieg in die Pro-
duktion von Weich- und Schnittkdse. Sie erler-
nen die Techniken derHerstellung von Weich-
kdse (Camembert), Schnittkdse (in Rot-
schmiere) und Mozzarella.

gefordert: € 75,- | nicht gefordert: € 190,-

Linz-Urfahr, HBLA Eimberg |

15.2.2025,08.30- 17.00

Christina Essl,

Ing. Dipl.-Pad. Hansjorg Hofmann

Weich- und Schnittkase aus Schaf-
/Ziegenmilch

» 2262, 8 Unterrichtseinheiten
Grundlagen der Produktion und Sensorik

Sie erfahren in diesem Grundlagenseminar als
Direktvermarkter:in alles Wissenswerte tber
die Herstellung von qualitativ hochwertigen
Marmeladen.
Inhalt des Kurses sind rechtliche Grundlagen,
Anforderungen an Friichte, Verarbeitung, Ge-
liermittel, Qualitat, Haltbarkeit, Kennzeich-
nung und Kalkulation.
Im praktischen Teil erlernen Sie die Messung
und Berechnung der Trockensubstanz. Fiir die
Verkostung und die sensorische Bewertung
kdnnen Sie eigene Marmeladen mitbringen.
gefordert: € 75,- | nicht gefordert: € 220,-

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
1.3.2025, 09.00- 17.00
Thomas Lauer

Messer schleifen wie ein Profi

> 2228, 8,5 Unterrichtseinheiten
Kurs fiir Neueinsteigende

Sie interessieren sich fur die Weich- und
Schnittkdseproduktion? In diesem Seminar
erhalten Sie ein umfangreiches Basiswissen
fiir den Einstieg in die Produktion von Weich-
und Schnittkase, speziell aus Schaf- und Zie-
genmilch. Sie erlernen die Techniken der Her-
stellung von Weichkdse (Camembert),
Schnittkdse (in Rotschmiere) und Mozzarella.

gefordert: € 75,- | nicht gefordert: € 190,-

Linz-Urfahr, HBLA Eimberg |
3.5.2025, 08.30- 17.00
Ing. Dipl.-Pad. Hansjoérg Hofmann

Halbfertig- und Fertigprodukte vom
Schwein

» 2268, 3 Unterrichtseinheiten
Scharfe Messer - glatter Schnitt

Messer schleifen darf auch einfach sein. Wie
friiher Ublich, wurde mit dem Scharfen der ei-
genen Messer eine zeitaufwandige Tatigkeit
verbunden.

Beim neuen Messerschleifkurs lernen Sie den
sicheren Umgang mit verschiedenen Schleif-
geraten kennen. Ebenso zentral sind die ver-
schiedenen Schleiftechniken in Theorie und
Praxis, um verschiedenste Messer zu scharfen.
Der Kurs umfasst Themenbereiche, wie der
Ubliche Schleifstein, aber auch jene einer Was-
serbad-Schleifmaschine.

gefordert: € 35,- | nicht gefordert: € 90,-

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
12.3.2025, 09.00 - 12.00
Ing. Rudolf Kreuzmayr

Hygienekurs Fleisch

P> 2499, 2 Stunden Bearbeitungszeit
Onlinekurs auf e.lfi.at

Personen, die mit Lebensmitteln umgehen,
wie Direktvermarktende und Buschenschan-
ker/-innen, miissen regelmaBig eine Hygiene-
schulung absolvieren.
Bei Kontrollen durch die Lebensmittelaufsicht
werden die Schulungsnachweise und die
praktische Umsetzung der Hygieneanforde-
rungen am Betrieb kontrolliert.
Im Onlinemodul "Lebensmittel-Hygieneschu-
lung” erhalten Sie wissenswerte Informatio-
nen und alle notwendigen Inhalte der Le-
bensmittelhygiene. Um diesen Nachweis zu
erlangen, ist ein 20-mindtiger Wissens-Check
durchzufiihren, bei dem 80% zu erreichen
sind.

€20)=

Sie konnen jederzeitloslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Allergeninformation Onlineschulung

» 2251, 8 Unterrichtseinheiten
Erweiterung der eigenen Produktpalette

Die Konsumentinnen und Konsumenten sind
auf der Suche nach einer schnellen, g’schma-
ckigen und unkomplizierten Kiiche aus regio-
nalen Produkten.

Im Seminar wird eine umfangreiche Produkt-
palette mit Halbfertig- und Fertigprodukten
aus hochwertigen Rohstoffen vom Schweine-
fleisch vorgestellt. Sie erlernen die Herstel-
lung von verschiedensten Produkten im

» 2461, 5 Unterrichtseinheiten

Damit Sie hygienisch einwandfreie Produkte
produzieren kdnnen, erhalten Sie bei diesem
Kurs Informationen tber die Umsetzung der
Hygieneanforderungen sowie die gesetzli-
chen Bestimmungen im Bereich Hygiene. Sie
erhalten praktische Tipps zur Reinigung und
Desinfektion.

Sie kdnnen vom Erfahrungsaustausch mit Di-
rektvermarktenden des gleichen Produkti-
onszweiges profitieren.

» 2472, 2 Stunden Bearbeitungszeit
Onlinekurs auf e.lfi.at

Als Lebensmittelunternehmer:innen sind Sie
verpflichtet den  Konsumenten  Uber
Allergene Zutaten ihrer Speisen oder
Getranke zu informieren. Dies kann miindlich
durch geschultes Personal erfolgen. Dieser 90
mindtige Onlinekurs umfasst alle
wesentlichen Inhalte der verpflichtenden
Schulung gemaB  Allergeninformations-
Verordnung Anhang Il der VO (EV)
Nr.1169/2011. Nach Absolvierung eines Tests
kann der ausgedruckte Schulungsnachweis
im Betrieb aufgelegt werden, um ihn bei einer
Kontrolle vorzuweisen.

Nahere Informationen auf ooe.Ifi.at/elearning

€20,-

Sie konnen jederzeitloslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Produktfotos mit dem Smartphone

» 2152, 5 Stunden Bearbeitungszeit
Onlinekurs auf e.lfi.at

Die eigene Marktfahigkeit zu verbessern, be-
deutet aus der Masse herausstechen. Lernen
Sie, lhre Produkte durch ansprechende Fotos,
egal ob mit iPhone oder ein Android-Handy
im richtigen Licht erstrahlen zu lassen. Dieser
Kurs hilft Anfangern, sowie Fotografie-Enthu-
siasten ihre Online-Kommunikation, Social
Media-Prasenz, Homepage oder ihren
Webshop auf das nachste Level zu bringen.

ZUKUNFT IST JETZT @ OOE.LFI.AT



Effektive Tipps & Tricks helfen Ihnen dabei so-
fort zuhause zu starten und groB3artige Pro-
duktfotos zu machen.

€40,

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

ERNAHRUNG

Guglhupf-Prachtstiicke fiir jede
Gelegenheit

Smart gekocht

ONLINE KOCHEN ZUHAUSE

Cookinare bieten spannende Online-
Kochkurse fiir jeden Geschmack. Von zu
Hause aus kénnen kulinarische Kreatio-
nen unter professioneller Anleitung
ausprobiert werden - ideal fir alle, die
neue Rezepte entdecken oder ihre Koch-
klinste erweitern mdchten.
[m] 50k [m]

@ www.cookinar.at

» 3225, 3 Unterrichtseinheiten

Von siiB bis herzhaft, von modern bis klas-
sisch, von klein bis gro3, von warm bis eis-
kalt

Guglhupf gut - alles gut! Gemeinsam kochen
wir uns durch das kostliche Guglhupf-Univer-
sum. Freuen Sie sich auf Guglhupf-Inspiratio-
nen von klassisch-traditionell bis mega-tren-
dig, von sUB bis herzhaft und von eiskalt bis
warm.
Die Seminarbduerinnen verraten ihre besten
Rezepte, liften ihre Guglhupf-Trickkiste und
entfiihren Sie in die kreative Guglhupf-Ge-
nuss-Welt. Seien Sie dabei bei der ,Gugel-
hupf-Backademie”, damit auch Ihr Genie-
Ber:innen-Herz vor lauter kostlicher Inspirati-
onen hiipft!

€ 40,- (exkl. Lebensmittelbeitrag)

Monika Selinger

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
16.1.2025, 18.00 - 21.00

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
3.3.2025, 18.00 - 21.00

Brot & Geback aus dem eigenen Backofen

» 3308, 3 Unterrichtseinheiten

Frisch, frech & unkompliziert auf den Tel-
ler gebracht

Kennen Sie das auch? Der Hunger ist grof3, die
Zeit knapp, die Kochideen fehlen. In diesem
Kochkurs zaubern Sie gemeinsam mit einer
erfahrenen Seminarbduerin trendige, fami-
lientaugliche Wohlfiihlgerichte. Unser Er-
folgsrezept: frische Lebensmittel aus der Re-
gion, kreative, alltagstaugliche Rezepte und
viel Spall am Selberkochen.

€ 40,- (exkl. Lebensmittelbeitrag)

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |

25.1.2025,09.00 - 12.00

Gabriele Kammerhuber

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |

15.4.2025, 18.00 - 21.00

Maria Magdalena Mehringer Mst.in

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |

23.5.2025, 18.00 - 21.00
Maria Magdalena Mehringer Mst.in

Herzhafte Hausmannskost - ruckzuck
frisch gekocht

Kostliche Brunchideen

» 3221, 3 Unterrichtseinheiten
Clever vorbereiten - entspannt genieflen!

Brunch Fans aufgepasst! In diesem Praxiskurs
servieren wir jede Menge gelingsichere Re-
zeptideen fiir ein kostliches Regional-Brunch.
Zusatzlich liefern wir hilfreiche Tipps und
Tricks fUr entspanntes Brunchen in den eige-
nen vier Wéanden.
Ob Vegetarier oder Fleischtiger, ob Team
herzhaft oder stB, lassen Sie sich inspirieren,
denn bei diesem Kochkurs wird jeder Gusto
gestillt. Selbstverstandlich wird auch ausgie-
big verkostet, denn Brunchen macht gliick-
lich!

€ 40,- (exkl. Lebensmittelbeitrag)

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |

18.1.2025, 09.00 - 12.00
Romana Schauer

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
27.1.2025, 18.00 - 21.00
Maria Magdalena Mehringer Mst.in

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
27.2.2025, 18.00 - 21.00
Monika Selinger

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
4.3.2025, 18.00 - 21.00
Maria Magdalena Mehringer Mst.in

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
21.5.2025, 18.00 - 21.00
Johanna Reisinger

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
19.6.2025, 09.00 - 12.00
Mag. Wilbirg Benischek

Zeichenerklarung: 4 Kursbeitrag 9 Kursort | Datum

» 3230, 3 Unterrichtseinheiten

Mit gelingsicheren Rezepten grof3artige
Brote selber machen

Lerne selbst Brot zu backen! Gemeinsam star-
ten wir das Abenteuer Brotbacken - vom rus-
tikalen Bauernbrot bis zum kostlichen Ge-
back.

Unsere erfahrenen Seminarbauerinnen ver-
mitteln die Grundlagen des Brotbackens und
zeigen, dass Sauerteig machen keine Hexerei
ist. Naturlich liefern sie auch viele gelingsi-
chere Rezepte fiir zu Hause, verraten be-
wahrte Techniken und ihre besten Tipps flr
zahlreiche Brotvariationen. Ein zauberhafter
Brotduft liegt in der Luft! Gemeinsam wird ge-
knetet, geformt, gebacken und verkostet.

€ 40,- (exkl. Lebensmittelbeitrag)

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
21.1.2025, 18.30 - 21.30
Maria Magdalena Mehringer Mst.in

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
4.2.2025, 18.00- 21.00
Barbara Strasser

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
6.2.2025, 09.00 - 12.00
Barbara Strasser

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
6.3.2025, 18.00 - 21.00
Manuela Kehrer

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
13.3.2025, 18.00 - 21.00
Maria Magdalena Mehringer Mst.in

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
16.4.2025, 09.00 - 12.00
Barbara Strasser

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
22.4.2025,18.00 - 21.00
Barbara Strasser

» 3321, 3 Unterrichtseinheiten
Von Schnittlsuppn bis Fleckerlspeis!

Sie sind auf der Suche nach Gerichten, die
schnell und einfach zuzubereiten sind und
trotzdem satt und gliicklich machen? Wir ha-
ben fir Sie Klassiker aus dem Repertoire der
traditionellen Hausmannskost zusammenge-
stellt, die immer schmecken. Von einfachen
Suppen bis hin zu leckeren Retro-Rezepten
wie Eiernockerl, Grostl, Laibchen, Puffer und
vielem mehr. Holen Sie sich Ideen fiir eine ein-
fache, aber unglaublich kostliche Alltagski-
che und erleben Sie den Geschmack Ihrer
Kindheit neu.
€ 40,- (exkl. Lebensmittelbeitrag)

Linz, Seminarhaus auf der Gug| |
23.1.2025, 18.00 - 21.00
Gabriele Kammerhuber

Krapfen, Affen & Co

» 3322, 3 Unterrichtseinheiten

Traditionelles Schmalzgeback selbst ba-
cken

Wollten Sie schon immer wissen, wie die typi-
schen regionalen Schmalzgebacke wie Bau-
ernkrapfen, Schnirkrapfen, Polsterzipf, Affen,
Mutzen perfekt gelingen? Mit den richtigen
Rezepten und ein wenig Ubung ist das Selber-
machen ganz einfach. In diesem Praxiskurs
gibt es viele Tipps fir die Teigzubereitung,
das richtige Verarbeiten und Formen, das
Handling sowie den sicheren Umgang mit
Fett fir die Zubereitung der traditionellen
K6stlichkeiten aus der urspriinglichen bduer-
lichen Kiiche.
€ 40,- (exkl. Lebensmittelbeitrag)

Linz, Seminarhaus auf der Gug| |
5.2.2025, 09.00 - 12.00
Emilie Staudinger

Anmeldung: T 050/6902-1500 | E Ifi@lk-ooe.at |ooelfiat



Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
6.2.2025, 18.00- 21.00
Emilie Staudinger

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
13.2.2025, 18.00 - 21.00
Manuela Kehrer

Milchprodukte fiir den Hausgebrauch -
ganz einfach selber machen

» 3327, 3 Unterrichtseinheiten

Wollten Sie schon immer wissen, wie man
Milchprodukte fur den Eigenbedarf selbst
herstellt? Unsere Seminarbduerinnen zeigen
Ihnen, wie aus Milch hausgemachte Kostlich-
keiten entstehen. Neben Tipps fiir wertvolle
Helfer bei der Milchverarbeitung gibt es einfa-
che Anleitungen fiir die Herstellung in der ei-
genen Kiiche. Wer Lust auf selbstgemachte
Milchspezialitditen wie Frischkdse, Joghurt
und vieles mehr hat, ist bei diesem Seminar
auf der Butterseite der kulinarischen Genlsse
rund um die Milch.

€40,-

Martina Sallaberger

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
28.1.2025, 18.30 - 21.30

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
21.3.2025, 18.00 - 21.00

Erdépfelkiiche

und Gewdirzen aus anderen Landern auf das
Kostlichste.
€ 40,- (exkl. Lebensmittelbeitrag)

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
11.4.2025, 18.00 - 21.00
Gabriele Kammerhuber

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
23.4.2025,18.00 - 21.00
Johanna Reisinger

Gebildbrote und Brauchtumsgeback

SiiBe Leibspeisen aus Omas Kiiche

» 3366, 3 Unterrichtseinheiten

Entdecken Sie die faszinierende Kunst des Fi-
gurenbackens! Unser Kurs bietet lhnen die
Maoglichkeit, traditionelle Techniken zu erler-
nen und kunstvolle Gebacke zu kreieren. Vom
niedlichen Tierbrot bis zum kunstvollen Zopf-
brot fiihren wir Sie Schritt fiir Schritt durch die
Herstellung. Werden Sie Meisterbacker:in fiir
verschiedene Anldsse und Uberraschen Sie
Familie und Freunde mit Ihren selbstgebacke-
nen Meisterwerken!
€ 40,- (exkl. Lebensmittelbeitrag)

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
15.3.2025, 09.00 - 12.00
Maria Magdalena Mehringer Mst.in

Raffinierte Knodelkiiche

» 3380, 3 Unterrichtseinheiten

Von Apfelschlangerl bis Zwetschkenkn6-
del

Gemeinsam liiften wir die Geheimnisse von
Omas siiBer Kiiche. Ob stiBe Knodel, Griel3-
koch, Kaiserschmarrn, Milchreis, Ruckzuck-
Torte und vieles mehr - sie sind Kiichenkult
und versiiBen das Leben auf kostlichste
Weise. Unsere Seminarbduerinnen geben Ein-
blick in ihren langjdhrigen Erfahrungsschatz
und verraten einfache und kostliche Rezepte.
Gemeinsam wird geriihrt, gebacken, ge-
nascht... Freuen Sie sich auf leicht nachzuko-
chende, schnelle und vor allem g'schmackige
Rezepte, die eine Stinde wert sind.
€ 40,- (exkl. Lebensmittelbeitrag)

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
10.4.2025, 18.00 - 21.00
Gabriele Kammerhuber

Fischkostlichkeiten -
F(r)isch auf den Tisch

» 3348, 3 Unterrichtseinheiten

Entdecke die kulinarische Vielfalt der tol-
len Knolle

In der Kiiche sind Erdapfel unverzichtbar, zah-
len zu den vielseitigsten Lebensmitteln und
haben als wahre Allrounder fiir jeden Gaumen
etwas zu bieten. Ob Suppe, Salat, Eintopf oder
Gratin - sie schmecken auch als kostliche
Hauptdarsteller. Aus Erdapfeln lassen sich
ebenso tolle Brote, Mehlspeisen, Aufstriche,
Marmeladen und vieles mehr zaubern. Lassen
Sie sich Uberraschen - kochen und kosten Sie
sich durch unsere besten Erdapfelrezep-
tideen!
€ 40,- (exkl. Lebensmittelbeitrag)

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |

12.2.2025, 18.00 - 21.00
Barbara Strasser

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
21.2.2025, 18.00 - 21.00
Romana Schauer

Kostliches aus Wok, Pfanne und Topf! -
genial, vital, regional

» 3373, 3 Unterrichtseinheiten
Entdecken Sie das Knédelland 00

Deftig, luftig oder locker-leicht, traditionell
oder kultig, si oder pikant - so vielfaltig kon-
nen Knddel sein. In unserer "Knédelakademie"
findet jeder seinen Lieblingsknddel. Neben
traditionellen Knodelklassikern lernen Sie
auch innovative, neue, runde Gaumenerleb-
nisse wie Fisch- oder Gemiseknddel kennen.
Erleben Sie das Knddelparadies Oberoster-
reich in allen erdenklichen Formen, Hiillen
und Fillungen.

€ 40,- (exkl. Lebensmittelbeitrag)

Emilie Staudinger

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
8.4.2025, 18.00 - 21.00

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
3.5.2025, 09.00 - 12.00

Versuchungen aus der Strudelkiiche

» 3333, 3 Unterrichtseinheiten

Vorspeise - Suppe - schnelles Hauptgericht -
Fisch in seiner kostlichen Vielfalt! Ein Praxis-
kurs fur Fischliebhaber:innen und solche, die
es noch werden mochten. Tauchen Sie ein in
die Welt der regionalen Fischkostlichkeiten
und lernen Sie die Schatze der heimischen Ge-
wasser kennen. Versierte Seminarbauerinnen
vermitteln Hintergrundwissen Uber Fische,
Qualitatskriterien beim Einkauf und neben
pfiffigen Ideen aus der kreativen Fischkiiche
gibt es auch Tipps und Tricks fir die fachge-
rechte Zubereitung von frischem Fisch.

€ 40,- (exkl. Lebensmittelbeitrag)

Johanna Reisinger

Linz, Seminarhaus auf der Gug| |
29.1.2025, 18.00 - 21.00

Linz, Seminarhaus auf der Gug| |
3.2.2025, 18.00 - 21.00

Linz, Seminarhaus auf der Gug| |
13.5.2025, 18.00 - 21.00

Festtagsbraten - GenieBBen wie damals

» 3363, 3 Unterrichtseinheiten

Du hast Lust auf schnelle Pfannen-, Wok- und
One-Pot-Gerichte? Du liebst es, unkompli-
ziert, aber trotzdem nachhaltig und frisch zu
kochen? Gemeinsam setzen wir die Vielfalt
der regionalen Zutaten wie Gemise, Ge-
treide, Fleisch und vieles mehr in Kombina-
tion mit einfachen Zubereitungs- und Ge-
wiirzkombinationen perfekt in Szene. In Wok,
Pfanne und Topf verschmelzen unsere regio-
nalen Lebensmittel mit Rezeptinspirationen

» 3382, 3 Unterrichtseinheiten
Von sii3 bis pikant

Apfelstrudel, Milchrahmstrudel, Krautstrudel,
... Neben den Grundrezepten fiir die Strudel-
hille (Strudel-, Blatter-, Germteig) lernen Sie
beim Kochkurs das Ausrollen des Strudelteigs
selbst und probieren die kostliche Vielfalt an
regionalen, pfiffigen Fillvarianten aus Fisch,
Gemdlise, Fleisch oder Milchprodukten.

€ 40,- (exkl. Lebensmittelbeitrag)

Romana Schauer

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
1.2.2025, 09.00 - 12.00

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
14.3.2025, 09.00 - 12.00

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
7.4.2025, 18.00 - 21.00

» 3334, 3 Unterrichtseinheiten

Knuspriger Schweinebraten, Kalbsbrust mit
Semmelfiillung, wirziges Brathendl und an-
dere Bratenklassiker sind fiir viele der Inbe-
griff des Sonntagsessens. Braten ist ein ideales
Gericht, wenn viele Gaste zusammenkom-
men, um gemeinsam zu genief3en und zu fei-
ern. In unserem Praxisseminar gibt es leckere
Bratenrezepte und viele hilfreiche Tipps vom
Fleischeinkauf Uber Beilagenempfehlungen
bis hin zur Kunst des Bratens, damit das
Fleisch zart und saftig auf den Tisch kommt.

€ 40,- (exkl. Lebensmittelbeitrag)

Romana Schauer

Linz, Seminarhaus auf der Gug| |
28.2.2025, 18.00 - 21.00

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
12.3.2025, 18.00 - 21.00

ZUKUNFT IST JETZT @ OOE.LFI.AT



ZeitgemaBe Klassiker aus der
Rindfleischkiiche

» 3374, 3 Unterrichtseinheiten

Einfach zum Nachkochen!

Moderne Gartechniken gepaart mit bester
Fleischqualitdt machen die Rindfleischkiiche
zum unkomplizierten Genuss. Unsere Semi-
narbduerinnen geben viele praktische Tipps
und Anregungen fiir Kostlichkeiten aus der
Rindfleischkiiche ohne Stressfaktor. Erfahren
Sie mehr Uber die Zubereitungsarten (Ko-
chen, Diinsten, Kurzbraten etc.), das perfekte
Tranchieren, das richtige Wiirzen und vieles
mehr. Tauchen Sie ein in die kulinarische Viel-
falt von Rindfleisch. Erleben Sie Kochspal3 und
Gaumenfreuden der Extraklasse.
€ 40,- (exkl. Lebensmittelbeitrag)

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
20.1.2025, 18.00 - 21.00
Emilie Staudinger

Wild auf Wild

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
14.4.2025, 09.00 - 12.00

Kinderkochkurs - Pizza & Co

» 3383, 3 Unterrichtseinheiten

Wildspezialitaten aus heimischem
(Farm)Wild

Wildfleisch aus bauerlicher Farmwildhaltung
wird immer beliebter. Sein hoher Genusswert,
seine erndhrungsphysiologischen Vorziige
und seine hohe 6kologische Qualitdt gewin-
nen zunehmend an Bedeutung. Unsere Semi-
narbduerinnen zeigen viele Tipps und Tricks,
wie Wildfleisch in der Kiiche schmackhaft zu-
bereitet werden kann.
Von klassisch bis extravagant reichen die kost-
lichen Rezepte fiir Wildliebhaber und solche,
die es werden wollen. Lernen Sie, wie man mit
wilden Zutaten modern und schnell kochen
kann.

€ 40,- (exkl. Lebensmittelbeitrag)

Johanna Reisinger

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
7.5.2025, 18.00 - 21.00

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
14.5.2025, 18.00 - 21.00

Kinderkochkurs -
Backstube fiir kleine Naschkatzen

» 3377, 3 Unterrichtseinheiten

Kleine Koche - grof3e Hauben! So lautet das
Motto unserer Kinderkochkurse. Wenn du
gerne knetest, schneidest, rihrst und
schmeckst, dann bist du bei diesem Praxisse-
minar genau richtig. Unter Anleitung unserer
Seminarbduerinnen kannst du deine eigene,
selbstgemachte Pizza backen. Naturlich gibt
es auch etwas fiir stiBe Schleckermauler und
kleine Naschkatzen. Fiir alle Minikdche:innen
gibt es eine Kiichenmeisterurkunde, viel Spafd
und Genuss rund um regionale Lebensmittel.
Fir Kinder von 6 bis 12 Jahren.
€ 32,- (exkl. Lebensmittelbeitrag)

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
20.2.2025,09.30- 12.30

Gabriele Kammerhuber

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
15.4.2025, 09.00 - 12.00

Maria Magdalena Mehringer Mst.in

GESUNDHEIT

Onlineseminar:
Unverbliimt von Frau zu Frau

€20,-

Walding, Gh Bergmayr Wirt'’z Walding
| 12.3.2025,19.30 - 22.30
Martina Honsig

» 3222, 3 Unterrichtseinheiten

Bunte Muffins, saftiger Guglhupf und flaumi-
ges Germgeback sind kinderleicht zu backen.
Mit unserer Seminarbauerin kannst du in der
Minibackstube Zutaten mixen, Teig kneten,
formen, backen und verzieren.
Unkomplizierte Rezepte zum Nachbacken da-
heim, verfiihrerische Kostproben zum gleich
Naschen oder zum Mitnehmen und naturlich
jede Menge Spal} wartet auf die zukiinftigen
Backprofis!
Also viele gute Griinde die Kochschiirze um-
zubinden. Wir freuen uns auf viele kostliche
Erlebnisse aus der siiBen Backstube.

€ 32,- (exkl. Lebensmittelbeitrag)

Maria Magdalena Mehringer Mst.in

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
21.2.2025, 09.00 - 12.00

Zeichenerklarung: 4 Kursbeitrag 9 Kursort | Datum

» 3515, 2 Unterrichtseinheiten

Die Launen der Wechseljahre mit Stromen
in den Griff bekommen!

Unabhdngig vom Alter spielen Hormone eine
entscheidende Rolle im Leben einer Frau. Wie
geht es dir mit den Launen deiner Wechsel-
jahre? Ist deine Stimmungslage manchmal
eher triib oder hitzig? Hast du das Bedirfnis,
beim Niesen oder Husten die Beine zu liber-
kreuzen? Wie tief kannst du in den Schlaf sin-
ken und neue Kraft tanken?

In diesem Strom-Workshop schaffen wir einen
geschiitzten Raum fiir uns Frauen, um ge-
meinsam zu lernen, zu wachsen und einander
zu starken.

€25,-

online | 10.2.2025, 19.00 - 21.00
Susanne Jarolim

Frau sein - g'sund bleiben

» 3520, 3 Unterrichtseinheiten

Wie wir mit wertvollem Essen unsere Ge-
sundheit starken (Bauerinnen)

Frauen leben langer als Manner, aber rund 20
Jahre davon in maBiger bis schlechter Ge-
sundheit. Erfahren Sie in diesem Vortrag zur
Frauengesundheit, wie Sie durch eine ausge-
wogene Erndhrung gesiinder und besser le-
ben kénnen.

Welche Rolle spielen die Hormone? Was ist an
der Zusammensetzung von Frauenkdrpern
spezifisch und warum ist ein Ma3band sinn-
voller als die Waage? Wie kann ich durch die
Erndhrung mein Herz schiitzen und zugleich
brustgesund essen? Wodurch kann ich meine
Darmgesundheit fordern?

Webinar: Alkoholsucht als Problem

» 3513, 1,5 Unterrichtseinheiten
Alkoholabhangigkeit erkennen

Mit den Arbeitsspitzen in der Landwirt-
schaft ist oft eine hohe Stressbelastung
verbunden - manche suchen Entlastung
im Trinken von Alkohol und entwickeln
ein entsprechendes Suchtverhalten.
Erfahren Sie als Angehdrige mehr tber
HilfsmaBnahmen bzw. Anlaufstellen so-
wie Uiber das Thema Suchtverhalten. Die
Anonymitdt ist durch die Teilnahme am
Webinar ohne Bild gewahrleistet. Die
Referent:innen beantworten anonym
eingebrachte Fragen. Sie sind auch nach
dem Webinar noch telefonisch fiir ein
Gesprach verfugbar.
Keine Anmeldung und Registrierung er-
forderlich!
Teilnahme via zoom.us
Meeting-ID: 814 0154 6181
Passwort: Gesundheit

kostenlos

online | 16.1.2025,09.00 - 10.30
online | 13.2.2025, 18.30 - 20.00

Webinar: Gewaltfrei leben und
arbeiten - unser Hof, ein sicherer
Ort

» 3466, 2 Unterrichtseinheiten

Damit aus Konflikten und Aggres-
sion kein Ubergriff wird

Immer wieder stecken Menschen in un-
angenehmen Situationen fest, das
macht wiitend, ohnmaéchtig oder frus-
triert. Kinder, aber auch ,alte” Eltern, for-
dern extrem heraus, man reagiert ge-
nervt und gestresst. Es kommt vor, dass
jemand Angst hat oder dass jemand
Angst verbreitet, auch zuschlagt.
Was hilft, wenn Angehdrige am Hof
Frust und Aggression "lautstark" an an-
deren auslassen?
Was machen wir mit unseren Frustge-
fuhlen, wohin mit der Wut?
Was tun, wenn man sich mal so richtig
hilflos fihlt?
Wer hilft uns in schwierigen Situatio-
nen?
Wir brauchen ein "Ventil", welches Ver-
trauen und Beziehungen nicht zerstort
Keine Anmeldung und Registrierung er-
forderlich!
Teilnahme via zoom.us
Meeting-ID: 826 4381 2618
Passwort: Gewaltfrei

kostenlos

online | 21.1.2025,09.00 - 11.00
Josef Holzl

Anmeldung: T 050/6902-1500 | E Ifi@lk-ooe.at |ooelfiat



KREATIVITAT & GARTEN

Wildkrauterseife sieden

INFORMATIONS-
TECHNOLOGIE UND
LANDTECHNIK

MFA Korrekturen und Abgabe leicht
gemacht

» 0520, 6 Unterrichtseinheiten
Nachhaltigkeit und Regionalitdt leben

Wildkrauter als Olausziige, Tees oder in ge-
trockneter Form biindeln die Kraft der Natur
und werden beim Sieden der Seifen verwen-
det, ebenso wie pflanzliche Ole und Fette aus
den Regionen. Damit wird Plastikmdll im
Haushalt reduziert und mehr Nachhaltigkeit
und Regionalitét gelebt.
€7.0,=

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
8.3.2025, 09.00 - 15.00
DI (FH) Susanne Konigstorfer

Mein Garten -
naturnah gestaltet und gepflegt

» 5002, 3 Unterrichtseinheiten

Die Online-Antragstellung des Mehrfachan-
trag Flachen (MFA) erlaubt Bduerinnen und
Bauern eine moderne und effiziente Beantra-
gung der Direktzahlungen. Dieses Seminar
beschéftigt sich mit der Vorbereitung des
MFA, sowie diverser Korrekturen. Schritt flr
Schritt werden Themengebiete wie die Digi-
talisierungen oder die Anderung die AMA Fo-
toapp erklart. Mitzubringen sind Betriebs-
nummer und eAMA Pincode, sowie der letzte
Antrag (MFA).
€351

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
10.2.2025, 19.00 - 22.00

Mehrfachantrag, RinderNET und AMA
MFA Fotos App

Software: LBG Business Agrar Einsteiger
€60,-

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
22.1.2025, 13.00 - 19.00

DI Hanna Unterauer BSc,
Ing. Glnther Schwarz

Onlineseminar: Einnahmen-Ausgaben-
Rechnung leicht gemacht mit LBG
Business Agrar Einsteiger

» 5060, 6 Unterrichtseinheiten

Von betrieblichen Aufzeichnungen profi-
tieren

Voraussetzungen: Windows-Grundkennt-

nisse, keine Buchhaltungskenntnisse nétig

Software: LBG Business Agrar Einsteiger
€60,-

online | 5./12.3.2025,09.00- 11.15
DI Hanna Unterauer BSc,
Ing. Glnther Schwarz

Onlineseminar: Doris, eBod und Co. fiir
meinen Betrieb nutzbar machen

» 3670, 8 Unterrichtseinheiten

Der Trend zum naturnahen Gartnern ist unge-
brochen. In diesem Kurs werden Themen wie
Gartenplanung/-gestaltung, Boden, richtiges
Giel3en, Kompostieren, Mulchen und Griin-
diingen, Sortenwahl, Mischkultur, Pflanzen
helfen Pflanzen sowie nattiirliche Schadlings-
bekampfung behandelt.
Ziel ist es, ein Bewusstsein flir die Zusammen-
hange im Okosystem Garten zu schaffen und
nachhaltig, intelligent und naturnah zu gart-
nern.
Kooperationsveranstaltung mit Natur im Gar-
ten OO0.

€94,-

Linz, Waldbothgut Familie Karin und
Franz Huber | 19.5.2025,09.00 - 17.00
DI Dr. Barbara Enengel

Onlineseminar: Kompost, Mulch &
organische Diinger fiir gesunde Boden

» 5444, 4 Stunden Bearbeitungszeit

Onlinekurs auf e.lfi.at - Schritt fiir Schritt
durch das Serviceangebot von

Dieser neue MFA-Onlinekurs bietet eine um-
fassende Einfiihrung in die Onlineerfassung
des Mehrfachantrags (MFA) und richtet sich
an Landwirtinnen und Landwirte, die ihre An-
tragsprozesse digitalisieren und optimieren
mochten. Der Kurs deckt alle wichtigen As-
pekte ab, von der Nutzung des eAMA-Portals
bis hin zum Arbeiten mit der MFA Fotos App
und dem INVEKOS GIS.
€45,-

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Einnahmen-Ausgaben-Rechnung leicht
gemacht mit LBG Business Agrar
Einsteiger

» 5003, 2 Unterrichtseinheiten

Digitale Karten in der praktischen Anwen-
dung

Mit den zunehmenden Auflagen und Anfor-
derungen sind immer mehr Aspekte bei der
Bewirtschaftung zu beriicksichtigen. Von
DORIS bis zum Agraratlas und der elektroni-
schen Bodenkarte eBod - entdecken Sie die
vielfaltigen Helferlein, die Sie dabei unterstdit-
zen die fur Sie geltenden Auflagen zu kennen
und die daraus resultierenden MafBnahmen
zu setzen. Das Onlineseminar zeigt auf wie Sie
Websites und Kartendienste optimal nutzen
kdnnen, um Zeit zu sparen und Fehler zu ver-
meiden.

€25,

online | 28.2.2025, 09.00 - 11.00
online | 6.3.2025, 13.00 - 15.00

» 3678, 1,5 Unterrichtseinheiten

Seminarreihe: Okologischer Pflanzen-
schutz und Diingung im Hausgarten

Entdecken Sie die Geheimnisse gesunder Bo-
den: Lernen Sie alles tGber Kompost, Mulch
und organischen Diinger! Erfahren Sie, wie Sie
mithilfe dieser nattirlichen Methoden Ihre Bo-
den fruchtbarer machen und das Wachstum
Ihrer Pflanzen férdern konnen. Entdecken Sie
die Vorteile von Mulch und lernen Sie ver-
schiedene organische Diingemittel kennen.
Unsere Expertin gibt Ihnen wertvolle Tipps
und Tricks, damit Sie Ihren Garten in eine bli-
hende Oase verwandeln kdnnen.
€25,-

online | 17.3.2025, 16.00 - 17.30
DI Dr. Barbara Enengel

» 5061, 6 Unterrichtseinheiten

Von betrieblichen Aufzeichnungen profi-
tieren

Behalten Sie Ihren Betriebserfolg mit der
Buchhaltungssoftware 'LBG Business Agrar
Einsteiger' im Blick! Im Seminar erlernen Sie
mit dem Programm lhre betriebswirtschaftli-
che Einnahmen-Ausgaben-Rechnung zu fiih-
ren. Schritt flr Schritt arbeiten Sie sich unter
Anleitung in das Programm ein: Beginnend
bei der Verbuchung einfacher Geschéftsfalle
Uber die Nutzung von Buchungsregeln beim
Import des Bankkontos bis hin zu den vielfal-
tigen Auswertungsmoglichkeiten lernen Sie
das Programm anhand praxisorientierter Bei-
spiele kennen. Zahlreiche Praxistipps erleich-
tern Ihnen den Einstieg in das Buchfiihrungs-
programm. Nutzen Sie die effiziente Erfas-
sung von betrieblichen Aufzeichnungen um
Ihre Unternehmensfiihrung zu optimieren.

Voraussetzungen: Windows-Grundkennt-
nisse, keine Buchhaltungskenntnisse nétig

ONLINE-ENERGIE-
BERATUNGSSTAMMTISCH

Aktuelle Fragen zu Strom, Photovoltaik,
Stromspeicher, Holzheizungs- und Ener-
giethemen und Energieférderung aus
den aktuellen EAG- und KPC-
Forderprogramm ,Energieautarke Bau-
ernhofe” werden beim regelmaBigen On-
line-Energieberatungsstammtisch der
Energieberatung der LK OO beantwortet.

Jeden ersten und dritten Dienstag
im Monat | 19:00 - 20:30

Kostenloser Zugang Gber ZOOM:
Meeting-ID: 831 6920 2269
Kenncode: Energie

O
[al:

ZUKUNFT IST JETZT @ OOE.LFI.AT



Onlineseminar: Notstromversorgung in
der Landwirtschaft

Weiterbildungskurs Sachkunde
Pflanzenschutz - Ackerbau

» 5238, 2,5 Unterrichtseinheiten

Technische Grundlagen, Stromnetze, Not-
stromversorgung mit Solarstromspeicher
und Notstromaggregaten

Stromausfdlle kommen vor und das Risiko
steigt mit zunehmendem Energiebedarf. Ma-
chen Sie den Selbsttest und schalten Sie den
Strom in lhrem Betrieb fiir eine bestimmte
Zeit aus. Wie kommen Sie damit zurecht? Mit
welchem Aufwand und mit welchen techni-
schen Mitteln eine Selbstversorgung mit
Strom mdglich ist, wird in diesem Seminar er-
lautert.
€35,-

online | 23.1.2025, 13.00 - 15.30

Onlineseminar: Brandschutz in der
Landwirtschaft - So schiitze ich
Haus und Hof

» 5387, 2 Unterrichtseinheiten

Der Strukturwandel und die Modernisierung
des landwirtschaftlichen Sektors in Osterreich
schreiten voran und beeinflussen auch das
Brandgeschehen: Tendenziell nimmt die An-
zahl von Brdnden in der Landwirtschaft zu. In
Sachen Brandschutz ist es wichtig, sich Gber
maogliche Gefahrenstellen am eigenen Betrieb
bewusst zu werden und jene praventiv zu be-
seitigen. Dieses Onlineseminar hilft genau
diese Gefahrenquellen zu erkennen und zeigt
Losungen auf um Haus und Hof zu schiitzen.
gefordert: € 20,- | nicht gefordert: € 49,-

online | 27.3.2025, 09.00 - 11.00

PFLANZENBAU

Weiterbildungen fiir den
Ausweis Sachkunde
Pflanzenschutz

Wer einen Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweis gemal § 17 OO0 Bodenschutz
besitzt, muss diesen nach 6 Jahren
erneuern.  Grundvoraussetzung  fir
die Verlangerung sind 5 Weiterbil-
dungsstunden, die zum Ablaufdatum des
Ausweises nicht alter als drei Jahre sind.

Alle Weiterbildungsmdglichkeiten - on-
line und prasenz finden Sie unter:

@ ooe.lfi.at/sachkunde

Zeichenerklarung: 4 Kursbeitrag 9 Kursort | Datum

» 6608, 5 Unterrichtseinheiten

Weiterbildung fiir die Wiederausstellung
des Sachkundeausweises

Anwender:iinnen von Pflanzenschutzmittel
missen sachkundig bleiben. Um die Sachkun-
digkeit nicht zu verlieren, muss eine Weiterbil-
dung im Ausmal von 5 Stunden absolviert
werden.
Erst nach dieser Weiterbildung ist eine Neu-
ausstellung des Sachkundeausweises mog-
lich. Anerkennung: 5 Std. Pflanzenschutz
€45,

Alberndorf in der Riedmark,
Gh Penkner | 23.1.2025, 09.00 - 14.00
Martin Konczalla

Walding, Gh Bergmayr |
6.2.2025, 09.00 - 14.00
Martin Konczalla

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
7.2.2025, 09.00 - 14.00
Matthias Kastenhuber BA

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
21.2.2025, 09.00 - 14.00
Matthias Kastenhuber BA

Weiterbildungskurs Sachkunde
Pflanzenschutz - Griinland und
Einzelpflanzenbehandlung
(Riickenspritze)

Weiterbildung zur Verldngerung des
Sachkundeausweis Pflanzenschutz
(2 Stunden)

» 6625, 2 Stunden Bearbeitungszeit
Onlinekurs auf e.lfi.at

In diesem Kurs erhalten Sie in zwei Stunden
praktisches und umfangreiches Wissen zum
Thema Pflanzenschutz. Sie konnen diesen
Kurs orts- und zeitunabhéngig von zu Hause
aus am Computer absolvieren.
Anerkennung: 2 Std. Pflanzenschutz

€95

Sie konnen jederzeitloslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Onlineseminar: Innovation Farm -
Klimaoptimierte Maisaussaat,
Ertragspotenziale absichern

» 6614, 5 Unterrichtseinheiten

Weiterbildung fiir die Wiederausstellung
des Sachkundeausweises

Anwender:innen von Pflanzenschutzmittel
missen sachkundig bleiben. Um die Sachkun-
digkeit nicht zu verlieren, muss eine Weiterbil-
dung im AusmaB von 5 Stunden absolviert
werden. Erst nach dieser Weiterbildung ist
eine Neuausstellung des Sachkundeauswei-
ses moglich. Dieser Kurs wird anerkannt fir
Sachkundigkeit  Einzelpflanzenbehandlung
(Rickenspritze).

Anerkennung: 5 Std. Pflanzenschutz

€45,-

Bad Kreuzen, Gh Schiefer |
19.2.2025, 09.00 - 14.00
Ing. Josef Buchberger

Weiterbildung zur Verlangerung des
Sachkundeausweis Pflanzenschutz
(5 Stunden)

» 6189, 1 Unterrichtseinheiten

Die Versuchsergebnisse der Innovation Farm
von 2020 bis 2024 zeigen deutlich, dass die
variable Maisaussaat in Trockenperioden eine
Ertragsabsicherung von bis zu 14% bieten
kann. In feuchten Jahren hingegen sind keine
Mehr- oder Minderertrdge zu verzeichnen.
AnschlieBend werden Plattformen vorge-
stellt, die Aussaatkarten anbieten und vertrei-
ben. Zum Abschluss wird auf die unterschied-
lichen Umsetzungsmaglichkeiten fiir jeden
Betrieb eingegangen.
Anerkennung: 1 Std. GWA

gefordert: € 20,- | nicht gefordert: € 40,-

online | 13.2.2025, 19.00 - 20.00
Fabian Butzenlechner, Fabian Poinsting|

Wiesenbegehung - Griinlandbestand
beurteilen und optimieren

» 6624, 5 Stunden Bearbeitungszeit
Onlinekurs auf e.lfi.at

Dieser Kurs vermittelt Wissenswertes und pra-
xisorientierte Tipps zu den Themen Rechts-
grundlagen, Integrierter Pflanzenschutz,
Schadursachen und ihre Diagnose, Pflanzen-
schutzmittelkunde,  Pflanzenschutzgerate-
technik und Anwenderschutz.

Anerkennung: 5 Std. Pflanzenschutz

€40,-

Sie kdnnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

» 6417, 4 Unterrichtseinheiten

In der modernen Griinlandwirtschaft ist eine
standige Beobachtung der Griinlandbe-
stdnde hinsichtlich der Griinlandaufnahme
(Veranderung und Verunkrautung) notwen-
dig. Dabei missen auch duf3ere Einflussfakto-
ren wie Klima und Niederschlagsverteilung in
der Grinlandwirtschaft berticksichtigt wer-
den. Im Rahmen der Griinlandbegehung wer-
den Themen wie optimale Bestandsfiihrung,
DiingemaBnahmen, Nachsaat und Unkraut-
bekdampfung besprochen. Anerkennung: 2
Std. HBG, 2 Std. Pflanzenschutz
gefordert: € 32,- | nicht gefordert: € 72,-

Altenberg, Betrieb Mayr Florian |
12.6.2025, 09.00 - 13.00
Mag. Michael Fritscher Bakk. rer. nat.

Obstbaumschnittkurs

» 6511, 8 Unterrichtseinheiten
Gesunder Baum - reiche Ernte

Der richtige Obstbaumschnitt will gelernt
sein. Durch einen fachgerechten Schnitt wird
das Wachstum verbessert, der Ertrag reguliert
und die Gesundheit des Baumes gestarkt. Die-
ses Seminar vermittelt das Wichtigste Uber
Kronenaufbau, Schnittflihrung, Werkzeuge,

Anmeldung: T 050/6902-1500 | E Ifi@lk-ooe.at |ooelfiat




Sicherheit beim Baumschnitt und den richti-
gen Schnittzeitpunkt.
Unter fachkundiger Anleitung wird dann der
sichere und fachgerechte Obstbaumschnitt
an jungen und alteren Bestdnden praktisch
gelibt.
Anerkennung: Reg. NAT-PLAN

gefordert: € 47,- | nicht gefordert: € 94,-

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
13.3.2025, 09.00 - 17.00
Erika Makula

Obstbaume veredeln - (k)eine Kunst

» 6519, 8 Unterrichtseinheiten

Die Erhaltung alter Obstsorten ist ein Anlie-
gen vieler Bduerinnen und Bauern, sowie Gar-
tenbesitzerinnen und Gartenbesitzer. Oft sind
es die eigenen regionalen Sorten, die man
weiter nutzen mochte.
In diesem Veredelungskurs lernen Sie die
Grundlagen und Techniken der Veredelung
verschiedener Obstarten in Theorie und Pra-
xis kennen.
Anerkennung: Reg. NAT-PLAN

gefordert: € 50,- | nicht geférdert: € 100,-

Haid, Gartenbauschule Ritzlhof |
29.3.2025, 09.00 - 17.00
Gabriele Strasser, Klaus A. Strasser

Sommerschnitt
bei Obstbaumen und -strauchern

Weiterbildungen
fiir OPUL 2023

Betriebsinhaber:innen, die ab 2023 an
den verschiedenen OPUL-MaBnahmen
teilnehmen, benotigen Weiterbildungs-
stunden.

Alle Weiterbildungsmdglichkeiten — on-
line und Prasenz finden Sie unter:

@ ooe.lfi.at/oepul

Anerkennung: 3 Std. UBBBio
€30,

St. Florian bei Linz, Gh Florianerhof |
4.2.2025, 18.00 - 21.00

Bettina Michaela Leitner,

Ing. Martin Huber akad. BT

Biodiversitat und Landwirtschaft fiir
Ackerbaubetriebe

Biodiversitat im OPUL 2023 fiir Betriebe
mit Ackerbau und Griinland

» 6533, 8 Unterrichtseinheiten

Strauch- und Baumgesundheit fordern
und den Ertrag steigern

Der Sommerschnitt ist eine wesentliche Mal3-
nahme bei allen Kleinbaumarten und die ein-
zige SchnittmaBnahme bei den meisten
Steinobstsorten sowie bei der Walnuss. Der
Sommerschnitt fordert die Blitenbildung und
hemmt den Holzzuwachs. Auch Beerenobst
ist fir einen Sommerschnitt dankbar. Lernen
Sie den Sommerschnitt fiir sich zu nutzen, in-
dem Sie die Bedirfnisse und Wuchsgesetze
der einzelnen Obstarten beriicksichtigen.
Anerkennung: Reg. NAT-PLAN
gefordert: € 47,- | nicht gefordert: € 94,-

St. Florian bei Linz, Gh Florianerhof |
13.3.2025, 09.00 - 17.00

Onlineseminar: Eine Streuobstwiese
professionell anlegen

» 6567, 4,5 Unterrichtseinheiten
Planung und Umsetzung

Streuobstwiesen sind Okosysteme mit viel-
schichtigen Mdglichkeiten und Wirkungen.
Das Interesse an Streuobstwiesen wadchst.
Seien Sie jetzt dabei und legen Sie lhre eigene
Streuobstwiese an.
Wie das geht, erfahren Sie in diesem Online-
seminar.
Anerkennung: Reg. NAT-PLAN

€802

online | 11.2.2025, 09.00 - 13.30
Dipl.-HLFL-Ing. Heimo Strebl,
Josef Limberger

» 6719, 3 Unterrichtseinheiten

Weiterbildungsveranstaltung fiir die MaB3-
nahmen UBB oder Bio-Biodiversitat

Teilnehmende an den OPUL-MaBnahmen
"Umweltgerechte und biodiversitatsfor-
dernde Wirtschaftsweise (UBB)" bzw. ,Bio-Bio-
diversitat" missen eine Weiterbildung von 3
Stunden absolvieren.

In der Veranstaltung werden die Malnahmen
zur Erhaltung und Férderung der Biodiversitat
und deren Bedeutung sowohl am Acker als
auch am Grinland ndher erldutert. Anlage
und Pflege von artenreichen Neuansaaten
werden ebenso besprochen.

Anerkennung: 3 Std. UBBBio

€30,

Reichenthal, Gh Preinfalk | 20.1.2025,
09.00 - 12.00

Mag. Claudia Wolkerstorfer,

Thomas Neubacher-Kremeier, BSc

VorderweiBenbach, Gh Lummerstorfer
Arnold | 7.2.2025, 09.00 - 12.00
MMag. Doris Seebacher,

Thomas Neubacher-Kremeier, BSc
Alberndorf in der Riedmark, Gh Penk-
ner | 13.2.2025, 09.00 - 12.00

Helena Schwaiger MSc,

Thomas Neubacher-Kremeier, BSc

Biodiversitat im OPUL 2023 fiir
Ackerbaubetriebe

» 6735, 3 Stunden Bearbeitungszeit
Onlinekurs auf e.lfi.at

Der Onlinekurs verfolgt das Ziel, lhnen Wissen
Uber die Bedeutung der Biodiversitat fiir uns
alle und ihre Leistungen fir die Landwirt-
schaft zu vermitteln. Vor allem wird aufge-
zeigt, dass Landwirtschaft und Biodiversitat
voneinander abhdngen.

Anerkennung: 3 Std. UBBBio

€30,-

Sie konnen jederzeitloslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Biodiversitat und Landwirtschaft fiir
Griinlandbetriebe

» 6736, 3 Stunden Bearbeitungszeit
Onlinekurs auf e.lfi.at

Der Onlinekurs verfolgt das Ziel, Ihnen Wissen
Uber die Bedeutung der Biodiversitat fir uns
alle und ihre Leistungen fir die Landwirt-
schaft zu vermitteln. Vor allem wird aufge-
zeigt, dass Landwirtschaft und Biodiversitat
voneinander abhdngen.

Anerkennung: 3 Std. UBBBio

€30,-

Sie konnen jederzeitloslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Einschrankung ertragssteigernder
Betriebsmittel im OPUL 2023

» 6720, 3 Unterrichtseinheiten

Weiterbildungsveranstaltung fiir MaB3nah-
men UBB oder Bio-Biodiversitat

Teilnehmende an den OPUL-MaBnahmen
,Umweltgerechte und biodiversitatsfor-
dernde Wirtschaftsweise (UBB)" bzw. ,Bio-Bio-
diversitat" mussen eine Weiterbildung von 3
Stunden absolvieren.

In der Veranstaltung werden die Manahmen
zur Erhaltung und Férderung der Biodiversitat
und deren Bedeutung ndher erldutert und
praktische Tipps zur Anlage und Pflege von
Biodiversitatsflachen besprochen.

» 6722, 3 Unterrichtseinheiten

Teilnehmende der MaBnahme ,Einschran-
kung ertragssteigernder Betriebsmittel” mis-
sen eine Weiterbildung von 3 Stunden absol-
vieren. Bei dieser Weiterbildungsveranstal-
tung werden neben den Grundlagen, Hinter-
grinden und Wechselwirkungen auch die
Moglichkeiten einer angepassten Griinland-
nutzung bei Teilnahme an dieser MaBnahme
erldutert. Anerkennung: 3 Std. EEB

€30,-

Ing. Glnther Schwarz

Eidenberg, Gh Wasserwirt |
17.1.2025, 09.00 - 12.00

Eidenberg, Gh Wasserwirt |
21.2.2025, 09.00 - 12.00

Einschrankung ertragssteigernder
Betriebsmittel

» 6738, 3 Stunden Bearbeitungszeit
Onlinekurs auf e.lfi.at

Lernen Sie im Kurs relevante Inhalte zur OPUL
2023 MaBBnahme "Einschrankung ertragsstei-
gernder Betriebsmittel" (EEB). Online und fle-
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xibel von zu Hause aus am Computer. The-
men: Stickstoff, Diingung und Pflanzenbe-
stand, abgestufte Griinlandwirtschaft, Reduk-
tion von Ammoniakverlusten in der Landwirt-
schaft. Anerkennung: 3 Std. EEB

€30,

Sie konnen jederzeitloslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Humuserhalt und Bodenschutz auf
umbruchsfahigem Griinland
im OPUL 2023

Mein Bodenwissen -
Ausflug in den Boden

» 6723, 5 Unterrichtseinheiten

Teilnehmende der MaBnahme ,Humuserhalt
und Bodenschutz auf umbruchsfahigem
Grinland” missen eine Weiterbildung im
Ausmal von 5 Stunden absolvieren. Im Rah-
men der Veranstaltung werden die Zusam-
menhange zwischen Boden, Nahrstoffversor-
gung, Bewirtschaftung, Pflanzenbestand und
deren Bedeutung fiir eine nachhaltige Griin-
landbewirtschaftung dargestellt.
Anerkennung: 5 Std. HBG

€50

Martin Konczalla,

Thomas Neubacher-Kremeier, BSc

Eidenberg, Gh Wasserwirt |
16.1.2025, 09.00 - 14.30

Engerwitzdorf, Gh Plank |
30.1.2025, 09.00 - 14.30
Walding, Gh Bergmayr|
27.2.2025, 09.00 - 14.30

Humuserhalt und Bodenschutz auf
umbruchsféhigem Griinland 5 Stunden

» 6740, 3 Stunden Bearbeitungszeit
Onlinekurs auf e.lfi.at

Bodenfruchtbarkeit, -gesundheit, -struktur,
bodenschonende Bewirtschaftung, nachhal-
tige Praktiken, Bodenprobenentnahme und
digitale Tools zur Bodenbewirtschaftung. Op-
timale Wachstumsbedingungen fiir Pflanzen
stehen im Fokus dieses umfassenden Kurses.
Anerkennung: 3 Std. GWA
€30,

Sie konnen jederzeitloslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Stickstoff im Ackerbau

TIERHALTUNG

Sachkundelehrgang fiir Tiertransport

» 6739, 3 Stunden Bearbeitungszeit
Onlinekurs auf e.lfi.at

Bedeutung von Stickstoff in der Landwirt-
schaft, Umweltwirkungen, Stickstoffbedarf,
Mineralisierung und Untersuchungsmetho-
den. Praktische Tipps zur Stickstoffdiingung
unterschiedlicher Kulturen und die Bedeu-
tung fir die Umwelt, insbesondere Grund-
wasserschutz. Anerkennung: 3 Std. GWA
€30,

Sie konnen jederzeitloslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

» 6734, 5 Stunden Bearbeitungszeit

Onlinekurs auf e.lfi.at

Boden und Humus, Bodenuntersuchungen, um-
bruchslose Griinlanderneuerung, abgestufte
Wiesennutzung, Interpretation von Bodenunter-
suchungsergebnissen und artenreiches Griin-
land. Erfahren Sie alles Uber Ziele, Probenent-
nahme, Bodeneigenschaften, Bewirtschaftung
und mogliche Zuschlage. Optimal flr eine nach-
haltige und effiziente Landwirtschaft.
Anerkennung: 5 Std. HBG
€40,

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Biologische Wirtschaftsweise fiir
Ackerbaubetriebe (5 Stunden)

» 6743, 5 Stunden Bearbeitungszeit
Onlinekurs auf e.lfi.at

Erfahren Sie alles tUber die biologische Wirt-

schaftsweise in der Tierhaltung - flexibel von

zu Hause aus. Von Grundsatzen der Tierhal-

tung Uber Griinlandwirtschaft bis hin zu Fut-

terung und Tierzucht: Ihr Einstieg in eine

nachhaltige Zukunft. Anerkennung: 5 Std. BIO
€40,-

Sie kdnnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Zeichenerklarung: 4 Kursbeitrag 9 Kursort | Datum

Digitales Lernen

Mit einem E-Learning Kurs des
LFI ein Seminar im eigenen Haus
besuchen.

Sie haben keine Zeit an einem
bestimmten Tag zu einem bestimmten
Ort zu reisen, wollen aber trotzdem Ihr
Wissen erweitern? Mit einem E-Learning
Kurs konnen Sie von daheim einen Kurs
absolvieren.

Wie funktioniert ein Onlinekurs?

Fiir den reinen Onlinekurs bendtigen Sie
einen PC/Laptop mit Internetverbindung.
Sie loggen sich auf eine Webseite ein
und koénnen die Inhalte wann immer
Sie wollen absolvieren. Es gibt keine
fixen Veranstaltungszeiten. Sie selber
bestimmen wann, wo und wie lange Sie
die Inhalte eines Kurses absolvieren.

Welche Kurse werden angeboten?
Mehr als 50 verschiedene Themen
stehen zur Auswahl. Dabei kénnen Sie
notwendige Weiterbildungsstunden fir
OPUL, Tiergesundheit, Sachkunde usw.
erlangen.

N&here Informationen und eine Ubersicht
aller Onlinekurse unter:

@ ooe.lfi.at/elearning

» 7409, 5 Unterrichtseinheiten

Befahigungsnachweis fiir Tiertransporte
liber 65 km Wegstrecke und Personen, die
auf Sammelstellen mit Tieren umgehen

Personen, die Rinder, Schweine, Schafe, Zie-
gen, Pferde oder Gefliigel weiter als 65 km
und bis zu 8 Stunden lang zu wirtschaftlichen
Zwecken transportieren bzw. Personen, die
auf Sammelstellen mit solchen Tieren umge-
hen, bendtigen einen Befdahigungsnachweis
gemal EU-VO 1/2005. Mit dem Kurs kdnnen
Personen mit mind. 1-jdhriger Erfahrung im
Umgang mit Tieren, gerade im Bereich der
Landwirtschaft, die nétigen Kenntnisse zur Er-
langung des Befdhigungsnachweises erwer-
ben. Der Kurs wird mit der vorgesehenen Pri-
fung (EU-VO 1/2005) abgeschlossen.
Anerkennung: 2 Std. TGD

gefordert: € 45,- | nicht gefordert: € 93,-

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |

26.3.2025, 09.00 - 14.00

Mag.med.vet. Stephan Hintenaus,
Lukas Bauer MSc.

Onlineseminar:
Sachkundelehrgang fiir Tiertransport

» 7406, 4 Unterrichtseinheiten

Befahigungsnachweis fiir Tiertransporte
iliber 65 km Wegstrecke und Personen, die
auf Sammelstellen mit Tieren umgehen

Der Kurs wird mit der vorgesehenen Priifung
(EU-VO 1/2005) in Form einer Online-Priifung
abgeschlossen.
Teilnahmevoraussetzung: Die Web-Cam ist
wahrend des gesamten Onlineseminars zu ak-
tivieren! Anerkennung: 1 Std. TGD

gefordert: € 45,- | nicht gefordert: € 93,-

online | 6.2.2025, 09.00 - 13.00
Mag.med.vet. Stephan Hintenaus

Onlineseminar: TGD-Mischtechnik

» 7410, 3 Unterrichtseinheiten

Berechtigungskurs zur Herstellung von
Fiitterungsarzneimitteln

Fiitterungsarzneimittel stellen eine tierge-
rechte Moglichkeit der Behandlung oder Pro-
phylaxe fir Nutztiere dar. Durch das Einmi-
schen der vom Tierarzt verschriebenen Arz-
neien in die Ration wird eine schonende und
schmerzfreie Behandlung erméglicht. Sie er-
fahren die rechtlichen Voraussetzungen die-
ser Behandlungsmaglichkeit. Anforderungen
an die Mischanlage und Risikobeherrschung
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gegeniiber Verschleppungen werden erldu-
tert. Mit dem Futterungsarzneimittel-Misch-
buch wird eine einfache Form der Dokumen-
tation vorgestellt.
Teilnahmevoraussetzung: Die Web-Cam ist
wahrend des gesamten Onlineseminars zu ak-
tivieren! Der Kurs schlief3t mit einem kurzen
Wissenscheck!
Anerkennung: 3 Std. TGD Grundkurs

€26,-

online | 16.1.2025, 09.00 - 12.00
DI Franz Tiefenthaller

TGD-Grundkurs Rinderhaltung

Anerkennung: 4 Std. TGD
gefordert: € 32,- | nicht gefordert: € 79,-

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
22.1.2025,09.00 - 13.00
Mag.med.vet. Stephan Hintenaus

Schutz vor Infektionskrankheiten am
landwirtschaftlichen Betrieb

Onlineseminar: Innovation Farm -
Roboter am Milchbetrieb

» 7412, 8 Unterrichtseinheiten

Berechtigungskurs zur Anwendung von
Arzneimitteln

Im Rahmen des Tiergesundheitsdienstes ist
ein Berechtigungskurs zur Anwendung von
Arzneimitteln vorgeschrieben. Der Kurs fiir
Rinderhalter:innen, die Arzneimittel durch In-
jektion oder Instillation (Eutertuben) verabrei-
chen, aber keine Fitterungsarzneimittel mi-
schen bzw. verwenden wollen, umfasst die
gesetzlichen Rahmenbedingungen sowie
eine theoretische Einfiihrung in die Anwen-
dungsarten und Arzneimittellagerung, Hygie-
nemafBnahmen, Pharmakologie und Wechsel-
wirkung von Organismus und Arzneimittel.
Anerkennung: 8 Std. TGD Grundkurs
gefordert: € 47,- | nicht geférdert: € 110,-

Linz, Seminarhaus auf der Gugl |
24.3.2025,09.00 - 17.00
Mag.med.vet. Stephan Hintenaus

Onlineseminar:
TGD-Grundkurs Rinderhaltung

» 7438, 2 Stunden Bearbeitungszeit
Onlinekurs auf e.lfi.at

Tierkrankheiten bedeuten fiir Bauerinnen und
Bauern oft zusatzlichen Arbeitsaufwand,
hohe Kosten und auch wirtschaftliche Einbu-
Ben. Niitzen Sie den TGD-Onlinekurs um sich
gezielt Uber Krankheitserreger und deren
Ubertragungsméglichkeiten zu informieren.
Denn dann ist es moglich, gezielte Mal3nah-
men zur Verhinderung von Krankheitsiiber-
tragungen auf den eigenen Tierbestand zu
setzen und sich selbst und seinen Tieren viel
Arger zu ersparen.

Anerkennung: 2 Std. TGD

€25;-

Sie konnen jederzeitloslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Betriebserhebung - Vorbereitung, Ablauf
und betrieblicher Mehrwert

» 7214, 2 Unterrichtseinheiten

Was leisten automatische Futteranschie-
ber, Mistsammelroboter und die Mechani-
sierung der Siloabdeckung?

In der Praxis erlangen Roboter und Assistenz-
systeme ihre Berechtigung erst durch Arbeits-
erleichterung, Arbeitszeitersparnis oder Stei-
gerung der Effizienz. Diese Effekte sind theo-
retisch belegbar und gelten vielfach als Ver-
kaufsargument. Bei diesem Seminar erfahren
Sie, in wie weit diese Argumente Berechti-
gung haben und auf die Praxis Ubertragbar
sind. Anerkennung: 1 Std. TGD
gefordert: € 25,- | nicht gefordert: € 72,-

online | 4.2.2025, 09.00- 11.00
DI Alfred Péllinger-Zierler,
DI Christian Fasching

Eutergesundheit erhalten - vorbeugen -
behandeln

» 7413, 8 Unterrichtseinheiten

Berechtigungskurs zur Anwendung von
Arzneimitteln

Teilnahmevoraussetzung: Die Web-Cam ist
wahrend des gesamten Onlineseminars zu ak-
tivieren! Der Kurs schlieBt mit einem kurzen
Wissenscheck! Anerk.: 8 Std. TGD Grundkurs
gefordert: € 47,- | nicht gefordert: € 110,-

online | 3.2.2025, 09.30 - 16.00,
4.2.2025, 09.00- 12.00

Mag. Thomas Patsch,
Mag.med.vet. Stephan Hintenaus

TGD-Weiterbildung Rinderhaltung

» 7441, 2 Stunden Bearbeitungszeit
Onlinekurs auf e.lfi.at

TGD-Mitgliedsbetriebe  sind laut TGD-
Verordnung dazu verpflichtet, mindestens
einmal pro Jahr eine Betriebserhebung durch-
zufihren. Mit den Ergebnissen der Betriebser-
hebung kdnnen wichtige Informationen hin-
sichtlich Dokumentationsverpflichtung oder
auch individuelle Beratungen und Hilfestel-
lungen in verschiedenen Bereichen aufge-
zeigt werden und so in vielerlei Hinsicht einen
betrieblichen Mehrwert bringen.
Anerkennung: 2 Std. TGD
€25,

Sie konnen jederzeit loslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Onlineseminar: Innovation Farm -
Sensorbasiertes Brunsterkennen,
Gesundheits- und Fiitterungsmonitoring
am Milchviehbetrieb

» 7298, 2 Stunden Bearbeitungszeit

In diesem Onlinekurs lernen Sie die Erfolgsfak-
toren fiir eine gute Eutergesundheit kennen.
Es werden Ihnen Kenntnisse zur Eutergesund-
heit, sowie Strategien zur Erhaltung, Vorbeu-
gung und Sanierung von Euterentziindungen
- Mastitiden vermittelt. Auch auf den sorgsa-
men Umgang mit antibiotischen Medikamen-
ten, sowie die Bedeutung der Mastitis hin-
sichtlich Milchverluste, Abgdnge und Kosten
wird eingegangen. Anerkennung: 2 Std. TGD
€25,

Sie konnen jederzeitloslegen und diesen
Kurs binnen eines Jahres absolvieren.

Onlineseminar: LKV-Daten richtig
interpretieren - Fiitterung optimieren

» 7434, 4 Unterrichtseinheiten

Betriebe, die am Tiergesundheitsdienst teil-
nehmen, missen innerhalb von 4 Jahren ins-
gesamt 4 Stunden einer vom TGD anerkann-
ten Weiterbildung im Bereich Tiergesundheit
nachweisen.

Dieses Spezialseminar flir Rinderhalter:innen
bietet diese Moglichkeit in geblockter Form.
Vermittelt werden Informationen Uber ge-
setzliche Rahmenbedingungen, Lebensmit-
telsicherheit, Arzneimittelanwendung und -
lagerung, Cross Compliance, Tierschutz, Ge-
sundheitsmonitoring und Kalbererkrankun-
gen.

» 7208, 2 Unterrichtseinheiten
Was konnen diese Systeme leisten?

Durch den Einsatz von tierindividuellen Sen-
sorsystemen konnen physiologisch und pa-
thologisch relevante Ereignisse wie zB eine
Brunst oder eine herannahende Erkrankung
frihzeitig erkannt werden. Wenn Sie tiberle-
gen, in diese Technologie zu investieren, ha-
ben Sie hier die Mdglichkeit, sich zum Thema
zu informieren und einen Uberblick tiber das
Angebot am Markt zu verschaffen. Praxismei-
nungen von Betrieben, die bereits mit diesen
Systemen arbeiten, sollen lhnen bei der Ent-
scheidung helfen. Anerkennung: 1 Std. TGD
gefordert: € 25,- | nicht gefordert: € 71,-

online | 27.1.2025, 09.00 - 11.00
DI Christian Fasching

» 7219, 3 Unterrichtseinheiten

Mit den Milchleistungsdaten zur bedarfs-
und leistungsgerechten Futterration

RegelmadBig erfasste Milchleistungsdaten
sind die Basis flir die wirtschaftliche Fiihrung
eines Milchviehbetriebes. Sie lernen, die Da-
ten richtig zu interpretieren und als wichtiges
Werkzeug im Herdenmanagement zu nutzen.
Der Gebietsbetreuer erldutert die Kennzahlen
des Tages- und Jahresberichts, der Fiitte-
rungsberater vermittelt anhand dieser wert-
volle Tipps fiir eine bedarfsgerechte Fitte-
rung. Bitte aktuellen Tages- und Jahresbericht
bereitlegen.Anerkennung: 1 Std. TGD
gefordert: € 27,- | nicht gefordert: € 55,-

online | 22.1.2025, 13.00 - 16.00
Franz Bindeus, Ing. Josef Pirklbauer

online | 24.1.2025, 09.00 - 12.00
Bernhard Unterbrunner,
Christian Perndorfer

online | 28.1.2025, 09.00 - 12.00
Ing. Gregor GroBpointner,
Johann Schmidseder
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Wissen gestaltet die
Zukunft der Landwirtschaft

Das LFlI Oberosterreich bietet eine
Vielzahl von Vorteilen, die es zu
einem unverzichtbaren Partner fir
Weiterbildung und Entwicklung machen.
Durch maBgeschneiderte Bildungsangebote
unterstiitzt das LFI die Menschen in
Oberosterreich dabei, ihre beruflichen und
personlichen Kompetenzen zu erweitern.

Die praxisorientierten Kurse werden von
hochqualifizierten Trainerinnen und
Trainern geleitet, die Fachwissen und
aktuellste Branchenkenntnisse vermitteln.
Zudem punktet das LFI Oberosterreich
mit einer breiten Themenvielfalt - von
Landwirtschaft (ber Erndhrung bis
hin zu Digitalisierung - und deckt so
die unterschiedlichsten Bedirfnisse ab.

Die Ndhe zur Praxis, der direkte Bezug und
auch wertvolle Netzwerkmoglichkeiten

zu den regionalen Gegebenheiten
sind weitere starke Vorteile, die das
LFI Oberosterreich von anderen

Bildungsanbietern abheben.

Die flexible Kursgestaltung, die auch
Online-Angebote umfasst, erleichtert die
Integration von Weiterbildung in den Alltag.
Mit dem LFI Oberdsterreich entscheiden
sich Menschen fir Qualitat, Praxisndhe
und Innovation in der Bildung - und
sichern sich so einen entscheidenden
Wettbewerbsvorteil.

Lernen Sie uns kennen, wir freuen uns auf
Ilhren Besuch auf unserer Website
ooe.lfi.at/wegbegleiter.

Vielleicht haben Sie einen neuen
Wegbegleiter gefunden!

Nehmen Sie an unseren

- o und
Seminaren teil un
formen Sie die Zukuni“t
der Landwirtschaft mit

wCl
E"E

Hilfe meine Kuh lahmt -
Erste Hilfe MaBnahmen

Low Stress Stockmanship

» 7249, 8 Unterrichtseinheiten

Sie kampfen immer wieder mit Klauenproble-
men? Richtige und regelmalBlig auf den Le-
benszyklus der Kuh ausgerichtete Klauen-
pflege wirkt sich positiv auf die Tiergesund-
heit aus und lasst sie ihre Herde, reibungslos,
vor allem am Milchviehbetrieb (AMS!) - mana-
gen. In diesem Kurs erfahren Sie am Lebend-
tier welche Schritte notwendig sind um die
Klauenfunktion ihrer Rinder schmerzfrei wie-
derherstellen zu kénnen. Einstiegsvoraus-
setzung: Kurs ,Gesunde Klauen fiir gesunde
Rinder - Praxiskurs” (7228)
Anerkennung: 2 Std. TGD

gefordert: € 98,- |

nicht geférdert: € 285,-

Oberosterreich, Urfahr/Freistadt |

12.3.2025, 09.00 - 17.00
Mag.med.vet. Michael Hulek

Onlineseminar:
Digital im Kuhstall - LKV-Onlineangebote
fiir zeitgemaBes Herdenmanagement

» 7261, 8 Unterrichtseinheiten
Stressarmes Arbeiten mit Rindern

Fur ein sicheres und tierschutzkonformes
Handling der Herde. Experte Philipp Wenz
wird am Tier erklaren, wie man stressarm mit-
tels natirlicher Herdemechanismen und Ins-
tinkte mit Rindern als Gruppe oder mit Einzel-
tieren arbeiten bzw. diese treiben kann. Am
Praxisbetrieb "Biohof Schneiderlehen", der
seit Jahren mittels Low Stress Stockmanship
arbeitet, konnen Sie das Gehorte in der Praxis
erleben. Halfterflihrigmachen von Tieren bzw.
Schauvorbereitung bilden den Abschluss.
Anerkennung: 2 Std. TGD

gefordert: € 64,- | nicht gefordert: € 187,-

Windhaag bei Perg, Forsthaus Wind-
haag | 22.3.2025, 09.00 - 17.00
DI Philipp Wenz

Onlineseminar:
Spezialseminar Ferkelfiitterung

» 7253, 3,5 Unterrichtseinheiten

Mit RDV-Mobil App, Herdenmanager & Co.
effizient arbeiten

Onlineanwendungen und Apps haben sich
als wesentliche Werkzeuge etabliert und er-
maoglichen ein effizientes Arbeiten im Stall.
LKV-Herdenmanager, RDV-Mobil App, die
Klauenprofi App und weitere aktuelle EDV-
Angebote erleichtern viele Arbeitsabldufe
durch zeitgemafBe Datenerfassung und -ab-
frage. Anerkennung: 1 Std. TGD
gefordert: € 30,- | nicht gefordert: € 62,-

online | 5.2.2025, 09.00- 12.30
Lukas Mayr

Tiergesundheit beim Rind

» 7664, 2,5 Unterrichtseinheiten

Im Spezialseminar werden detaillierte Infor-
mationen zum Thema bedarfsgerechte Ver-
sorgung der Ferkel in den einzelnen Altersstu-
fen vermittelt.
Es werden Anregungen zum Absetzen der
Ferkel und zur Gestaltung des eigenen, opti-
malen Ferkelaufzuchtfutters geliefert. Es wird
auch versucht eine Antwort auf die Frage zu
geben, welche Spezialfuttermittel sich fiir den
jeweiligen Betrieb rechnen.
Anerkennung: 1 Std. TGD

€25,

online | 29.1.2025, 19.00 - 21.30
Ing. Hannes Priller

Webinar: Aktionsplan Schwanzkupieren

» 7260, 8 Unterrichtseinheiten

Am Vormittag werden wichtige Grundlagen
und Krankheiten in der Theorie besprochen.
Am Nachmittag gehen wir gemeinsam mit
unserer Referentin Dr. Elisabeth Stdger in den
Stall und Uben Tierbeurteilung und einfache
Untersuchungen, machen einen "Gesund-
heits-Check bei Rindern" und Beurteilung des
Allgemeinzustandes, Haut und Haare beurtei-
len, Kotbeurteilung, Korperkonditionsbeur-
teilung (BCS), Klauen- und FuBstellung, Ver-
dauungsbeurteilung, Pansen abhéren, Fieber
messen. Fragen und Erfahrungsaustausch,
Unterstlitzungsmaoglichkeiten mit Hausmit-
teln, Heilpflanzen und Homdoopathie.
Anerkennung: 3 Std. TGD

gefordert: € 58,- |

nicht geférdert: € 165,

Windhaag bei Perg, Forsthaus Wind-
haag | 12.4.2025, 09.00 - 17.00
Dr. Elisabeth Stoger

» 7667, 3 Unterrichtseinheiten

Ende des routineméaRigen Eingriffs
Die EU verbietet das routinemaBige Schwanz-
kupieren von Ferkeln. Osterreich hat diese
Vorgabe nun mit Wirksamkeit 1.1.2023 in der
heimischen Tierschutzgesetzgebung umge-
setzt. Nur wenn die sogenannte ,Unerlasslich-
keit” festgestellt wird, darf weiter kupiert oder
dirfen kupierte Tiere gehalten werden.
Dazu ist ab 2023 jede/r Schweinehalter:in zur
Durchfiihrung folgender Dokumentation ver-
pflichtet:
@ Haufigkeit der Verletzungen an Schwan-
zen und Ohren,
@ Risikoanalyse und Tierhaltererkldrung
Bei dieser Veranstaltung erfahren Sie die ge-
setzlichen Grundlagen und bekommen eine
Anleitung zur Durchfiihrung des Aktions-
plans.
Anerkennung: 1 Std. TGD
kostenlos

online | 5.2.2025, 19.00- 22.00
Franz Strasser ABL,
Ing. Franz Xaver Stockinger ABL

Anmeldung: T 050/6902-1500 | E Ifi@lk-ooe.at |ooelfiat



Onlineseminar: Spezialseminar -
Neue Bewegungsbuchten im Abferkel-
und Deckbereich

» 7668, 3 Unterrichtseinheiten

Bis zum 1. Janner 2033 miissen alle ferkelpro-
duzierenden Betriebe wesentliche Maf3nah-
men auf ihren Betrieben umgesetzt haben. Im
Abferkelbereich missen Buchten mit Bewe-
gungsmoglichkeit fiir die Sau eingebaut sein
und im Deckzentrum muss bis dorthin auch
die Gruppenhaltung Einzug gehalten haben.
Im Rahmen dieses Seminars sollen Méglich-
keiten, neue Wege, technische Lésungen und
Management-Herausforderungen behandelt
werden. Anerkennung: 1 Std. TGD
€25,

online | 11.2.2025, 13.00 - 16.00
Ing. Franz Xaver Stockinger ABL

Schweineklassifizierung praxisnah
erleben -
Einblicke in die Arbeit am Schlachthof

Benedikt Berger MSc., Mag. Dr. Christian
Bauer, Ing. Dipl.-Pad. Martin Mayringer,
DI Melanie Haslauer

Onlineseminar: Der Einstieg in die
Haltung von Lamas und Alpakas

Onlineseminar: Parasitenerkrankungen
und Weidemanagement bei Schafen und
Ziegen

» 7702, 4 Unterrichtseinheiten

Sie interessieren sich fir den Einstieg in die
Haltung von Lamas oder Alpakas? Grundle-
gende Infos zur erfolgreichen Haltung, Ernah-
rung, Futterung und Weide der Neuweltka-
mele. Weitere Themen sind Tiergesundheit,
baurechtliche Fragen und auch mdgliche
Nutzungsarten. Ein langjahriger Praktiker
wird zudem Einblick in das Leben mit diesen
Tieren geben. Anerkennung: 2 Std. TGD
gefordert: € 36,- | nicht gefordert: €79,-

online | 14.3.2025, 09.00 - 13.00
Ing. Gerhard Rappersberger,
Mag. Martin Gruber, Mag. Vitus Lenz

» 8133, 3 Unterrichtseinheiten

Fiir Schaf- und Ziegenhalter:innen ist es wich-
tig, sich Wissen tber Wiirmer anzueignen, um
die Herde gesund zu halten. Im Onlinesemi-
nar geht es um folgende Fragen: Welche Pa-
rasiten sind in der Praxis am wichtigsten? Wie
entwickeln sich die verschiedenen Wirmer
und Egel? Welche Symptome sollte ich nicht
Ubersehen? Wie erfolgt die Diagnose? Welche
Behandlungsmdglichkeiten gibt es? Ein ge-
eignetes Weidemanagement hilft zusatzlich
die Herde gesund zu erhalten.

Anerkennung: 2 Std. TGD

gefordert: € 30,- | nicht gefordert: € 75,-

online | 12.2.2025, 09.00 - 12.00
Dr. Elisabeth Stoger

Onlineseminar:
Transfermulch und Bokashi

» 7676, 3,5 Unterrichtseinheiten

Lernen Sie die unabhingige Schlachtkor-
perklassifizierung direkt am Schlachthof
kennen

Die Klassifizierungsdaten sind die Basis flr die
Schlachtabrechnung zwischen Betrieb und
Schlachthof. Dieser Kurs vermittelt die Richtli-
nien und Arbeitsablaufe in Theorie und Praxis
direkt am Schlachthof und soll das Vertrauen
in die Schweineklassifizierung starken. Die In-
terpretation des unabhangigen Klassifizie-
rungsprotokolls inkl. Onlineabfrage zur Kon-
trolle der Schlachtabrechnung und Nutzung
im betrieblichen Herdenmanagement ist ein
wichtiger Schwerpunkt. AbschlieBend Vor-
stellung des Schlachtbetriebes inkl. Rund-
gang. Anerkennung: 1 Std. TGD
gefordert: € 45,- | nicht gefordert: € 95,-

St. Martin im Innkreis, Schlachthof
Groffurtner | 13.2.2025, 10.30 - 14.00
Johann Pernegger, Josef Heigl

Einblicke in die Indoor-Fischzucht mit
Betriebsbesichtigung

Onlineseminare zur Pferdehaltung

Vertiefen Sie Ihr Wissen rund um Pferde-
haltung und -training bequem von zu-
hause aus. Unsere interaktiven Live-On-
lineveranstaltungen bieten spannende In-
halte, praxisnahe Tipps von Expertinnen
und die Mdglichkeit zum direkten Aus-
tausch. Perfekt fiur alle, die ihre Leiden-
schaft fur Pferde mit fun-
diertem Wissen verbinden
mochten.

» 7752, 7 Unterrichtseinheiten

Grundlegende Infos zur Indoor-Fischzucht in
Kreislaufanlagen von den technologischen
Grundlagen (Fischhaltung, Wasserqualitdt,
mechanische und biologische Reinigung) bis
hin zur derzeit in Osterreich wichtigsten In-
door-Fischart, dem afrikanischen Raubwels.
Das Produktionssystem Aquaponik wird kurz
vorgestellt. Am Nachmittag geht’s bei der Be-
sichtigung einer Indoor-Fischzuchtanlage um
Praxis und Erfahrungsaustausch.
Anerkennung: 2 Std. TGD
Geférdert aus Mitteln des Europdischen Meeres,-
Fischerei- und Aquakulturfonds (EMFAF) 2021-
2027

gefordert: € 46,- | nicht gefordert: € 46,-

Neumarkt i. H., Hoffisch Betrieb Chris-
toph Rott | 18.3.2025, 09.00 - 16.00

UMWELT UND BIOLANDBAU

Onlineseminar:
ZeitgemaBe Weidehaltung

» 8140, 2 Unterrichtseinheiten

Immer wieder stehen Aufwiichse von Zwi-
schenfriichten, Feldfutter oder Griinland zur
Verfligung, die nicht fiir die Verfiitterung ge-
nutzt werden. Fiir den Ackerbau ist es aus ver-
schiedenen Griinden interessant, diese orga-
nische Masse wieder in den Betriebskreislauf
einzubinden. Wie es gelingen kann, frisches
Griin oder Silage in ackerbauliche Konzepte
zu integrieren, wird im Onlineseminar erldu-
tert. Anerkennung: 2 Std. BIOBIO
gefordert: € 20,- | nicht gefordert: € 41,-

online | 12.2.2025, 18.00 - 20.00
Ing. Manuel B6hm, Manuela Hager

Onlineseminar:
Grundlagen der Agroforstwirtschaft

» 8111, 4 Unterrichtseinheiten
Tipps zur erfolgreichen Weide

Neue Erkenntnisse aus der Forschung und
fundierte Praxiserfahrungen lassen die Wei-
dehaltung gut in eine zeitgemafRe Griinland-
bewirtschaftung integrieren. Weidehaltung
ist fir Biobetriebe unverzichtbar. Damit der
Einstieg in die Weidehaltung von Anfang an
gelingt, ist eine gute Vorbereitung der Wei-
desaison wichtig. Daiirber hinaus erhalten die
Teilnehmenden wertvolle Tipps, was bei der
Gestaltung von Unterstanden und Witte-
rungsschutz auf der Weide zu beachten ist.
Anerkennung: 3 Std. BIOBIO, 1 Std. TGD
€25,

online | 11.3.2025, 09.00 - 13.00
DDI Agnes Scheucher, Mag. Vitus Lenz,
Stefan Rudistorfer ABL

» 8141, 2 Unterrichtseinheiten

Agroforstwirtschaft bezeichnet ein Produkti-
onssystem, das landwirtschaftliche Unterkul-
turen mit Obst-, Wildobst- oder Wertholzb&u-
men kombiniert. Die Vorteile sind vermin-
derte Erosion, Lebensraum fir Nitzlinge, er-
hohte Wasser-, Nahrstoff- und Kohlen-
stoffspeicherung usw. Wir blicken in die
Schweiz zu Mareike Jager, Dozentin fir land-
wirtschaftliche Produktionssysteme an der
Ziircher Hochschule, die den Teilnehmenden
neben den Grundlagen der Agroforstwirt-
schaft auch erfolgreiche Schweizer Beispiele
vorstellen wird.
gefordert: € 20,- | nicht gefordert: € 40,-

online | 16.1.2025, 18.00 - 20.00
DI Mareike Jager, Manuela Hager

Onlineseminar:
Homoopathie bei Rind, Schaf und Ziege.
Aufbaukurs Entziindungen

» 8146, 3 Unterrichtseinheiten

Dr. Elisabeth Stoger zeigt, wie wir Entziindun-
gen bei Wiederkduern rechtzeitig erkennen
und mit Homoopathie behandeln konnen.
Nach einem Uberblick Gber Arten, schildert

ZUKUNFT IST JETZT @ OOE.LFI.AT



sie Symptome und Verlauf von Entziindun-
gen. Beispiele am Nabel, in der Lunge, am Eu-
ter und in den Gelenken werden dargestellt
und wie Homoopathie den Heilungsprozess
unterstuitzen kann.
AuBerdem besprechen wir, bei welchen
Symptomen und in welchem Krankheitssta-
dium ein Tierarzt beigezogen werden soll.
Anerkennung: 1 Std. TGD, 2 Std. BIOBIO
gefordert: € 30,- | nicht gefordert: € 75,-

online | 10.2.2025, 09.00 - 12.00
Dr. Elisabeth Stoger

Bodenpraktiker:in fiir das Griinland

gefordert: € 20,- | nicht gefordert: € 40,-

online | 26.2.2025,09.00- 11.00
DI Astrid Pichorner

Onlineseminar: Klimafit am Biobetrieb

> 8183, 81 Unterrichtseinheiten
Zertifikatslehrgang

Griinlandbéden stellen ein sensibles und viel-
schichtiges Okosystem dar. Von der Weide bis
zum nachwachsenden Rohstoff - wertvolles
Griinland ist die Basis fiir hochwertiges
Grundfutter und von grofem Wert fiir Land-
schaftspflege und Naturschutz. Der Zertifi-
katslehrgang behandelt Okologie und Biolo-
gie der verschiedenen Griinlandtypen und -
nutzungen mit praktischen Losungs- und Ver-
besserungsansatzen fiir das eigene Griinland.
Anerkennung: 5 Std. HBG, 5 Std. BIO, 2 Std.
Pflanzenschutz

gefordert: € 450, |

nicht geférdert: € 1.780,-

Verschiedene Kursorte in 00 |
14.3.2025, 09.00 - 1.10.2025, 18.00

Onlineseminar:
Gut vorbereitet in die Biokontrolle

» 8494, 2 Unterrichtseinheiten

Handlungsoptionen fiir Griinland- und
Wiederkduerbetriebe

Welche Beitrage kdnnen Biobetriebe fiir den
Schutz unseres Klimas leisten, welche Vor-
und Nachteile entstehen durch bestimmte
Management-Anderungen?
Das Onlineseminar vermittelt den aktuellen
Wissensstand und zeigt die Moglichkeiten zur
Einsparung von Treibhausgasen am Griin-
landbetrieb. Die Fachexpertise beruht auf der
Okobilanzierungsarbeit und auf Forschungs-
projekten der HBLFA Raumberg-Gumpens-
tein. Weiters werden auch die praktischen Er-
fahrungen von Griinlandbetrieben im Klima-
schutz gezeigt. Anerkennung: 2 Std. BIOBIO
gefordert: € 20,- | nicht gefordert: € 47,-

online | 4.3.2025, 19.00- 21.00
Christian Fritz MA, DI Jakob Gadermaier

Insekten, die bedrohte Vielfalt

Botanik der Burgen und Schlésser

Schonau im Miihlkreis, Treffpunkt: Ein-
gang der Burgruine Prandegg |
27.6.2025,09.00 - 17.00

Mag. Gabriele Winkler

Ackerwildkrauter, Wiesenkrauter und
Krauteranbau im Dialog der Artenvielfalt

Hirschbach, Osterreichische Bergkriu-
tergenossenschaft eGen | 28.6.2025,
09.00 - 17.00
DI (FH) Hansjorg Hauser
Pflanzenexkursion im Eferdinger Landl
Hartkirchen, Treffpunkt: Krauterhof
Riederer | 21.8.2025,09.00 - 17.00
Mag. Gabriele Winkler

Mein Beitrag zur Artenvielfalt

»> 8439, 2 Unterrichtseinheiten
Griinland und Tierhaltung

Wir wissen um die immense Wichtigkeit der
Bio-Kontrolle, hinsichtlich Konsumentenver-
trauen und Glaubwiirdigkeit. Belege und Auf-
zeichnungen von Saatgut- und Diingerzukdu-
fen, Tier- und Futterzukdufen, Tierbehandlun-
gen, vermarktete Produkte u.v.m. missen auf-
bewahrt und bei der Kontrolle vorgelegt wer-
den.
In diesem Webinar erfahren Sie auf welche
Punkte die Kontrollstelle besonders achtet
und wie Sie sich am besten auf die Bio-Kon-
trolle vorbereiten kénnen!
Anerkennung: 2 Std. BIOBIO

€20,-

online | 25.3.2025, 19.00 - 21.00

Onlineseminar:
Tierwohl in der Bio-Rinderhaltung

» 8525, 8 Unterrichtseinheiten

Biodiversitat fiir Tagpfauenauge, Marien-
kéfer, Libellen und Co

Die Vielfalt an Arten und Formen ist enorm. Im
Rahmen dieser Veranstaltung lernen Sie die
wichtigsten Gruppen heimischer Insekten-
welten kennen, deren Vielfalt auBerordentlich
viel Nutzen mit sich bringt. In diesem Seminar
wird nicht nur jede Menge Wissen vermittelt,
es konnen damit auch so manche Beriih-
rungsangste abgebaut werden.
Anerkennung: Reg. NAT-PLAN
€25,

Linz-Urfahr, HBLA Elmberg |
14.6.2025, 09.00 - 17.00
Mag. Johann Ambach

Wildkrauter und Artenvielfalt

» 8623, 3 Unterrichtseinheiten
Eine Exkursion zu Natur am Hof-Betrieben

Alles spricht von Biodiversitat und Artenviel-
falt. Wir wollen Bienen und Insekten schiitzen,
Vogel und Flederméduse fordern, aber wie
geht das? Gerade Absolvierende des Zertifi-
katslehrgangs Natur am Hof haben sich inten-
siv mit ihrem Bauernhof auseinandergesetzt,
um Lebensrdume fir nitzliche Tier- und
Pflanzenarten zu schaffen. Wertvolles Wissen,
das einladen soll, das eigene Umfeld um sel-
ten gewordene Arten zu bereichern.
Anerkennung: Reg. NAT-PLAN
€15,

Engerwitzdorf, Betrieb Jungwirth |
14.5.2025, 14.00 - 17.00
Mag. Claudia Wolkerstorfer

Mahen mit der Sense

> 8483, 2 Unterrichtseinheiten

Tiere, die gesund sind und sich wohlfiihlen,
bringen gute Leistungen und beste Produkt-
qualitat. Um etwaige Probleme der Tiere noch
rascher zu erkennen, werden im Onlinesemi-
nar die wichtigsten kritischen Bereiche be-
handelt. Wirksame Manahmen, um das Tier-
wohl zu verbessern, werden vorgestellt. Die
Teilnehmenden erhalten eine Einflihrung in
die Checkliste "Selbstbeurteilung Tierwohl".
Anerkennung: 1 Std. BIOBIO, 1 Std. TGD

Zeichenerklarung: 4 Kursbeitrag 9 Kursort | Datum

> 8559, 8 Unterrichtseinheiten

Weiterbildung fiir Krauterpadagogen:in-
nen und alle Naturinteressierten

Bei dieser Veranstaltungsreihe hat jeder Tag
seinen eigenen Schwerpunkt, daher lohnt es
sich, jeden Termin in Anspruch zu nehmen. So
lernen Sie die Artenvielfalt und die verschie-
denen Lebensrdume kennen und frischen ver-
schiittete Artenkenntnisse wieder auf. Der
Entdeckungsgenuss von Landschaft, Land-
wirtschaft, Wildpflanzen und Naturschutz
bleibt unvergessen!

Anerkennung: Reg. NAT-PLAN

€45,-

Naturgeschichte(n) am griinen Band im
Bohmerwald

Ulrichsberg, Treffpunkt: Bhmerwald-
schule | 31.5.2025, 09.00 - 17.00
Mag. Gabriele Winkler

» 8712, 8 Unterrichtseinheiten

Feuchtwiesen bzw. Steilflichen sind oft ma-
schinell nicht mehr zu bewirtschaften und
missen daher von Hand gemaht werden. Das
Sensenmahen erfordert eine spezielle Tech-
nik. Ziel dieses Kurses ist es, die alte Technik
des Sensenmahens wieder zu beleben. Dazu
erfahren Sie alles Wissenswerte zum Aufbau
einer Sense, zur richtigen ergonomischen Ein-
stellung, zur Mdhtechnik und zum Dengeln
und Wetzen der Sense.

Anerkennung: Reg. NAT-PLAN

€45,-

Neuhofen an der Krems, Betrieb Groh-
mann| 25.4.2025, 07.00 - 15.00

Kursangebot
rund um die Uhr

Nutzen Sie die Online-Kurssuche unter
ooe.lfi.at. Hier stehen alle geplanten Ver-
anstaltungen fir die aktuelle Bildungssai-
son zur Verfiigung.

Anmeldung: T 050/6902-1500 | E Ifi@lk-ooe.at |ooelfiat
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Titel
Onlineseminar: TGD-Mischtechnik
Webinar: Alkoholsucht als Problem
Humuserhalt und Bodenschutz auf umbruchsfahigem Griinland

im OPUL 2023
Mein Betriebskonzept

Guglhupf-Prachtstiicke fiir jede Gelegenheit

Onlineseminar: Grundlagen der Agroforstwirtschaft
Onlineseminar: Gut versichern zahlt sich aus!

Einschrénkung ertragssteigernder Betriebsmittel im OPUL 2023
Seminar fur kiinftige Hoflibernehmer:innen (Online und Prasenz)

Kostliche Brunchideen

Biodiversitat im OPUL 2023 fiir Betriebe mit Ackerbau und Griinland
Zeitgemale Klassiker aus der Rindfleischkiiche

Das perfekte Sauerteigbrot

Onlineseminar: Vermietung von landwirtschaftlichen Gebauden
Webinar: Gewaltfrei leben und arbeiten - unser Hof, ein sicherer Ort
Onlineseminar: Vermietung von landwirtschaftlichen Gebauden

Brot & Gebéack aus dem eigenen Backofen

TGD-Weiterbildung Rinderhaltung

Onlineseminar: Kostengiinstige Umbauldsungen fiir die Rinderhaltung
Seminar fur kiinftige Hoflibergeber:innen

Onlineseminar: LKV-Daten richtig interpretieren - Flitterung optimieren
Einnahmen-Ausgaben-Rechnung leicht gemacht

mit LBG Business Agrar Einsteiger

Onlineseminar: Pl6tzlich Bauerin - Recht fiir junge Frauen
Onlineseminar: Buroarbeit erleichtern —
Digitalisierung im landwirtschaftlichen Biiroalltag

Weiterbildungskurs Sachkunde Pflanzenschutz - Ackerbau

Onlineseminar: Wenn ich einmal in Pension gehe.

Herzhafte Hausmannskost - ruckzuck frisch gekocht

Onlineseminar: LKV-Daten richtig interpretieren — Flitterung optimieren
Als Paar gut leben und arbeiten am Bauernhof

Smart gekocht

Onlineseminar: Innovation Farm - Sensorbasiertes Brunsterkennen, Ge-
sundheits- und Fiitterungsmonitoring am Milchviehbetrieb

Kostliche Brunchideen

Gestaltungsmoglichkeiten fiir wachsende Betriebe

Onlineseminar: LKV-Daten richtig interpretieren - Flitterung optimieren
Milchprodukte fiir den Hausgebrauch - ganz einfach selber machen
Onlineseminar: Das gesunde Kalb in der Rindermast

Seminar fur kiinftige Hoflilbernehmer:innen

Fischkostlichkeiten - F(r)isch auf den Tisch

Onlineseminar: Spezialseminar Ferkelfiitterung

Onlineseminar: Pl6tzlich Bauerin - Zusammenleben am Hof
Onlineseminar: Gut verhandeln zahlt sich aus!

Humuserhalt und Bodenschutz auf umbruchsfahigem Griinland

im OPUL 2023

Hart- und Schnittkdseproduktion fiir Neueinsteigende
Versuchungen aus der Strudelkiiche

Onlineseminar: TGD-Grundkurs Rinderhaltung
Onlineseminar: Gewinnermittlung in der Vollpauschalierung
Fischkostlichkeiten - F(r)isch auf den Tisch

Onlineseminar: Innovation Farm - Roboter am Milchbetrieb
Seminar fir kiinftige Hoflibergeber:innen

Brot & Geback aus dem eigenen Backofen

Biodiversitat im OPUL 2023 fiir Ackerbaubetriebe

Krapfen, Affen & Co

Onlineseminar: Digital im Kuhstall -

LKV-Onlineangebote fiir zeitgemaBes Herdenmanagement
Wurstwerkstatt
Webinar: Aktionsplan Schwanzkupieren

Veranstaltungsiibersicht Janner bis August 2025

Ort
Online-Seminarraum
Online-Seminarraum

Gh Wasserwirt, Eidenberg

Seminarhaus auf der Gugl, Linz
Seminarhaus auf der Gugl, Linz
Online-Seminarraum
Online-Seminarraum

Gh Wasserwirt, Eidenberg
Seminarhaus auf der Gugl, Linz
Seminarhaus auf der Gugl, Linz
Gh Preinfalk, Reichenthal
Seminarhaus auf der Gugl, Linz
Seminarhaus auf der Gugl, Linz
Online-Seminarraum
Online-Seminarraum
Online-Seminarraum
Seminarhaus auf der Gugl, Linz
Seminarhaus auf der Gugl, Linz
Online-Seminarraum
Seminarhaus auf der Gugl, Linz
Online-Seminarraum

Seminarhaus auf der Gugl, Linz
Online-Seminarraum
Online-Seminarraum

Gh Penkner, Alberndorfi. d. Ried-
mark

Online-Seminarraum
Seminarhaus auf der Gugl, Linz
Online-Seminarraum

Betrieb Marksteiner, Mauthausen
Seminarhaus auf der Gugl, Linz

Online-Seminarraum

Seminarhaus auf der Gugl, Linz
Seminarhaus auf der Gug|, Linz
Online-Seminarraum
Seminarhaus auf der Gugl|, Linz
Online-Seminarraum
Seminarhaus auf der Gugl|, Linz
Seminarhaus auf der Gugl, Linz
Online-Seminarraum
Online-Seminarraum
Online-Seminarraum

Gh Plank, Engerwitzdorf

HBLA Elmberg, Linz-Urfahr
Seminarhaus auf der Gugl, Linz
Online-Seminarraum
Online-Seminarraum
Seminarhaus auf der Gugl, Linz
Online-Seminarraum
Seminarhaus auf der Gugl, Linz
Seminarhaus auf der Gugl, Linz
Gh Florianerhof, St. Florian bei
Linz

Seminarhaus auf der Gugl, Linz

Online-Seminarraum

Seminarhaus auf der Gugl, Linz
Online-Seminarraum

Nummer
7410/5
3513/3

6723/36

1307/676
3225/76
8141/7
1033/6
6722/47
1799/2
3221/180
6719/114
3374/289
2221/4
1749/10
3466/19
1749/10
3230/7
7434/457
1270/4
1702/108
7219/14

5061/126
0797/1
1060/1

6608/271

1753/7
3321/113
7219/15
0946/31
3308/371

7208/31

3221/187
1718/5
7219/16
3327/354
1230/3
1703/107
3333/632
7664/4
0798/1
1030/2

6723/39

2256/20
3382/334
7413/9
1759/l
3333/633
7214/9
1702/109
3230/13

6720/30
3322/287
7253/21

3220/115
7667/15
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Beginn Titel Ort Nummer
Onlineseminar: Pl6tzlich Bauerin —

T al Neue Wege fiir ein Einkommen in der Landwirtschaft Grlincseminaieum e
6.2.25 09.00 Weiterbildungskurs Sachkunde Pflanzenschutz - Ackerbau Gh Bergmayr, Walding 6608/276
6.2.25 09.00 Brot& Gebdck aus dem eigenen Backofen Seminarhaus auf der Gugl, Linz 3230/15
6.225 09.00 Onlineseminar: Sachkundelehrgang fiir Tiertransport Online-Seminarraum 7406/12
6.2.25 18.00 Krapfen, Affen & Co Seminarhaus auf der Gugl, Linz 3322/288

Gh Lummerstorfer Arnold, Vor-

7.225 09.00 Biodiversitit im OPUL 2023 fiir Betriebe mit Ackerbau und Griinland . 6719/122
derweillenbach
7225 09.00 Weiterbildungskurs Sachkunde Pflanzenschutz - Ackerbau Seminarhaus auf der Gugl, Linz 6608/285
10.2.25 09.00 Seminar fir kiinftige Hoflibernehmer:innen Seminarhaus auf der Gugl, Linz 1703/108
10225  09.00 Onlineseminar: Hpméopathie bei Rind, Schaf und Ziege. O 8146/3
Aufbaukurs Entziindungen

10.2.25 19.00 MFA Korrekturen und Abgabe leicht gemacht Seminarhaus auf der Gug|, Linz 5002/29
10.2.25 19.00 Onlineseminar: Unverbliimt von Frau zu Frau Online-Seminarraum 3515/3
11.2.25 09.00 Onlineseminar: Eine Streuobstwiese professionell anlegen Online-Seminarraum 6567/3
382 s o, S neseminal speZl e tnlnane: Online-Seminarraum 7668/3

Neue Bewegungsbuchten im Abferkel- und Deckbereich
11.2.25 1330 Onlineseminar: Pachten und Verpachten Online-Seminarraum 1748/13
Onlineseminar: Parasitenerkrankungen und Weidemanagement

12829251209100) ; : Online-Seminarraum 8133/5
bei Schafen und Ziegen

12.2.25 09.00 Onlineseminar: Social Media fir meinen Betrieb Online-Seminarraum 1589/3

12.2.25 18.00 Onlineseminar: Transfermulch und Bokashi Online-Seminarraum 8140/8

12225 18.00 Erdapfelkiiche Seminarhaus auf der Gug|, Linz 3348/652

12225 19.00 Onlineseminar: Gewinnermittlung in der Vollpauschalierung Online-Seminarraum 1759/12

Gh Penkner, Alberndorfi. d. Ried-

13.2.25 09.00 Biodiversitit im OPUL 2023 fiir Betriebe mit Ackerbau und Griinland sy 6719/126
Schweineklassifizierung praxisnah erleben - Schlachthof GroRBfurtner,
e Einblicke in die Arbeit am Schlachthof St. Martin im Innkreis gy
13.2.25 18.00 Krapfen, Affen & Co Seminarhaus auf der Gugl, Linz 3322/291
13.2.25 1830 Webinar: Alkoholsucht als Problem Online-Seminarraum 3513/4
13225  19.00 OnIinesgminars Innovation Farm - Klimaoptimierte Maisaussaat, Ertrags- AR Sar 6189/1
potenziale absichern
15.2.25 08.30 Weich- und Schnittkdseproduktion HBLA Elmberg, Linz-Urfahr 2224/109
20.2.25 09.30 Kinderkochkurs - Pizza & Co Seminarhaus auf der Gugl, Linz 3377/519
21.2.25 09.00 Einschrinkung ertragssteigernder Betriebsmittel im OPUL 2023 Gh Wasserwirt, Eidenberg 6722/51
21.2.25 09.00 Kinderkochkurs - Backstube fiir kleine Naschkatzen Seminarhaus auf der Gugl, Linz 3222/57
21.2.25 09.00 Weiterbildungskurs Sachkunde Pflanzenschutz - Ackerbau Seminarhaus auf der Gugl, Linz 6608/286
21.2.25 18.00 Erdapfelkiiche Seminarhaus auf der Gugl, Linz 3348/653
25.2.25 09.00 Hygienekurs Fleisch HBLA Elmberg, Linz-Urfahr 2461/31
26.2.25 09.00 Halbfertig- und Fertigprodukte vom Schwein Seminarhaus auf der Gug|, Linz 2251/13
26.2.25 09.00 Onlineseminar: Tierwohl in der Bio-Rinderhaltung Online-Seminarraum 8483/21
27.2.25 09.00 Onlineseminar: Beitragsgrundlagenoption Online-Seminarraum 1754/9
27225  09.00 :—rl:rg;szcle-rgglzt;nd Bodenschutz auf umbruchsfahigem Griinland Gh Bergmayr, Walding 6723/43
27.2.25 18.00 Kostliche Brunchideen Seminarhaus auf der Gugl, Linz 3221/188
28.2.25 18.00 Festtagsbraten - GenieBen wie damals Seminarhaus auf der Gug|, Linz 3334/212
1.3.25 09.00 Als Paar gut leben und arbeiten am Bauernhof - Teil 2 Betrieb Marksteiner, Mauthausen ~ 0938/3
1.3.25 09.00 Marmeladenherstellung Seminarhaus auf der Gug|, Linz 2262/15
33.25 18.00 Guglhupf-Prachtstiicke fiir jede Gelegenheit Seminarhaus auf der Gugl, Linz 3225/82
43.25 09.00 Seminar fur kiinftige Hoflibergeber:innen Seminarhaus auf der Gug|, Linz 1702/110
43.25 09.00 Onlineseminar: Bald Mama! Online-Seminarraum 1731/4
4325 18.00 Kostliche Brunchideen Seminarhaus auf der Gug|, Linz 3221/190
43.25 19.00 Onlineseminar: Klimafit am Biobetrieb Online-Seminarraum 8494/3
5325  09.00 Olj\linesemir?ar: Einnahmt.-:'n-AL.Jsgaben-Rechnung leicht gemacht e S 2 i 5060/4
mit LBG Business Agrar Einsteiger
6.3.25 18.00 Brot & Geback aus dem eigenen Backofen Seminarhaus auf der Gug|, Linz 3230/20
83.25 09.00 Wildkrauterseife sieden Seminarhaus auf der Gug|, Linz 0520/5
11.3.25 09.00 Onlineseminar: ZeitgemaRe Weidehaltung Online-Seminarraum 8111/5
11.3.25 09.00 Onlineseminar: Videos und Fotos mit dem Smartphone Online-Seminarraum 1527/3
12.3.25 09.00 Hilfe meine Kuh lahmt - Erste Hilfe MaBnahmen Urfahr/Freistadt, Oberdsterreich 7249/17
12.3.25 09.00 Messer schleifen wie ein Profi Seminarhaus auf der Gug|, Linz 2268/27
12.3.25 18.00 Festtagsbraten - Genief3en wie damals Seminarhaus auf der Gug|, Linz 3334/213
12325 1930 Frau sein - g'sund bleiben Gh Bergmayr, Walding 3520/4
13.3.25 09.00 Obstbaumschnittkurs Seminarhaus auf der Gug|, Linz 6511/183
13.3.25 18.00 Brot & Geback aus dem eigenen Backofen Seminarhaus auf der Gug|, Linz 3230/21
14.3.25 09.00 Bodenpraktiker:in flir das Griinland Seminarhaus auf der Gug|, Linz 8183/19
143.25 09.00 Onlineseminar: Der Einstieg in die Haltung von Lamas und Alpakas Online-Seminarraum 7702/4
14.3.25 09.00 Versuchungen aus der Strudelkiiche Seminarhaus auf der Gug|, Linz 3382/336
Zeichenerklarung: 4 Kursbeitrag 9 Kursort | Datum Anmeldung: T 050/6902-1500 | E Ifi@lk-ooe.at |ooelfiat



Beginn Titel

15.3.25 09.00 Speiseeis/Gelato-Herstellung

15.3.25 09.00 Gebildbrote und Brauchtumsgeback
HS ) fur gesunde Boden

18.3.25 09.00 Seminar fir kiinftige Hoflibernehmer:innen

18.3.25 09.00 Einblicke in die Indoor-Fischzucht mit Betriebsbesichtigung
Onlineseminar: Steuererkldrung und Steuern sparen

e SRl in der Teilpauschalierung

21.3.25 18.00 Milchprodukte fiir den Hausgebrauch - ganz einfach selber machen

223.25 09.00 Low Stress Stockmanship

24325 0830 Onlineseminar: Vermietung von landwirtschaftlichen Gebduden

243.25 09.00 TGD-Grundkurs Rinderhaltung

24325 19.00 Webinar: Die bauerliche Hoflibergabe und Hoflibernahme gestalten
25.3.25 19.00 Onlineseminar: Gut vorbereitet in die Biokontrolle

26.3.25 09.00 Sachkundelehrgang fiir Tiertransport
29.3.25 09.00 Obstbdaume veredeln - (k)eine Kunst
7425 18.00 Versuchungen aus der Strudelkiiche
8.4.25 18.00 Raffinierte Knddelkiiche

10.4.25 18.00 SiBe Leibspeisen aus Omas Kiiche

11.4.25 18.00 Kostliches aus Wok, Pfanne und Topf! - genial, vital, regional

12425 09.00 Tiergesundheit beim Rind

14.4.25 09.00 Kinderkochkurs - Backstube fur kleine Naschkatzen

15.4.25 09.00 Kinderkochkurs - Pizza & Co

154.25 18.00 Smart gekocht

16.4.25 09.00 Brot& Geback aus dem eigenen Backofen
22425 18.00 Brot& Gebdck aus dem eigenen Backofen

23425 18.00 Kostliches aus Wok, Pfanne und Topf! - genial, vital, regional

25.4.25 07.00 Mahen mit der Sense

3,525 0830 Weich-und Schnittkdse aus Schaf-/Ziegenmilch
3,525 09.00 Raffinierte Knddelkiiche

o 18.00 Wild auf Wild

13.5.25 18.00 Fischkdstlichkeiten - F(r)isch auf den Tisch
14.5.25 14.00 Mein Beitrag zur Artenvielfalt

14.5.25 18.00 Wild auf Wild

15.5.25 09.00 Basisseminar Landwirtschaft (blended learning)
19.5.25 09.00 Mein Garten - naturnah gestaltet und gepflegt
21.5.25 18.00 Kostliche Brunchideen

22525 16.00 Botanicals und griine Wildkrauter-Smoothies - geschossene Gruppe

23.5.25 18.00 Smart gekocht

Sp2ra ) am griinen Band im Bohmerwald

12.6.25 09.00 Wiesenbegehung - Griinlandbestand beurteilen und optimieren
12.6.25 19.30 Informationsveranstaltung Meister:innenausbildung Landwirtschaft

14.6.25 09.00 Insekten, die bedrohte Vielfalt
19.6.25 09.00 Kostliche Brunchideen

27.6.25 09.00 Wildkrdauter und Artenvielfalt - Botanik der Burgen und Schlésser
Wildkrauter und Artenvielfalt - Ackerwildkrauter, Wiesenkrauter und

A e Krauteranbau im Dialog der Artenvielfalt

4725 09.00 Sommerschnitt bei Obstbaumen und -strauchern

21.8.25 09.00 Wildkrauter und Artenvielfalt - Pflanzenexkursion im Eferdinger Land|

INFORMATION & ANMELDUNG

Weitere Details zu den Veranstaltungen entnehmen Sie bitte dem
LFI-Bildungsprogramm oder im Internet unter ooe.lfi.at. Anmel-
dung bis spatestens 10 Tage vor Kurstermin fir alle Kurse erforder-
lich.

LFI-Kundenservice T 050 6902-1500
Auf der Gugl 3, 4021 Linz Ifi@lk-ooe.at

Montag bis Donnerstag von 8.00 bis 12.00 Uhr und
13.30 bis 16.00 Uhr und Freitag von 8.00 bis 12.00 Uhr

Onlineseminar: Kompost, Mulch & organische Diinger

Wildkrauter und Artenvielfalt - Naturgeschichte(n)

Ort Nummer
HBLA Elmberg, Linz-Urfahr 2222/5
Seminarhaus auf der Gugl, Linz 3366/372
Online-Seminarraum 3678/1
Seminarhaus auf der Gugl, Linz 1703/109
Hoffisch , Neumarkt 7752/1
Online-Seminarraum 1797/3
Seminarhaus auf der Gugl, Linz 3327/357
Forsthaus Windhaag b. Perg 7261/4
Online-Seminarraum 1749/9
Seminarhaus auf der Gugl, Linz 7412/546
Online-Seminarraum 1795/8
Online-Seminarraum 8439/1
Seminarhaus auf der Gug|, Linz 7409/94
Gartenbauschule Ritzlhof, Haid 6519/42
Seminarhaus auf der Gug|, Linz 3382/337
Seminarhaus auf der Gugl|, Linz 3373/340
Seminarhaus auf der Gug|, Linz 3380/84
Seminarhaus auf der Gugl, Linz 3363/202
Forsthaus Windhaag,

Windhaag b. Perg §2e05
Seminarhaus auf der Gugl, Linz 3222/61
Seminarhaus auf der Gugl, Linz 3377/520
Seminarhaus auf der Gugl, Linz 3308/377
Seminarhaus auf der Gug|, Linz 3230/26
Seminarhaus auf der Gugl, Linz 3230/27
Seminarhaus auf der Gug|, Linz 3363/203
Betrieb Grohmann,

Neuhofen an der Krems rRo
HBLA Elmberg, Linz-Urfahr 2228/46
Seminarhaus auf der Gugl, Linz 3373/341
Seminarhaus auf der Gugl, Linz 3383/339
Seminarhaus auf der Gugl|, Linz 3333/644
Betrieb Jungwirth, Engerwitzdorf ~ 8623/25
Seminarhaus auf der Gugl|, Linz 3383/341
Seminarhaus auf der Gugl, Linz 1793/44

Waldbothgut, Linz 3670/3
Seminarhaus auf der Gugl, Linz 3221/196
Seminarhaus auf der Gug|, Linz 3633/2

Seminarhaus auf der Gug|, Linz 3308/378
Treffpunkt: Béhmerwaldschule, 8559/63
Ulrichsberg

Betrieb Mayr Florian, Altenberg 6417/14
Seminarhaus auf der Gugl, Linz 0048/85
HBLA Elmberg, Linz-Urfahr 8525/17
Seminarhaus auf der Gugl, Linz 3221/197

Treffpunkt: Schonau im Mihlkreis  8559/68
Osterreichische Bergkrauterge-

nossenschaft eGen, Hirschbach S
Gh Florianerhof, St. Florian bei s
Linz

Treffpunkt: Krduterhof Riederer, fEo oo

Hartkirchen

FORDERUNG

,gefordert:” gilt fir Bauerinnen, Bauern und mitarbeitende Fami-
lienmitglieder bzw, fiir alle Teilnehmenden, sofern kein ,nicht
geforderter” Kursbeitrag angegeben ist. Genauere Informationen
finden Sie im Internet unter https://ooe.lfi.at/foerderung.

IMPRESSUM: Bezirksprogramm Linz Urfahr 2 2024/2025; Inhaber und Her-
ausgeber: LK 00. Auf der Gugl 3, 4021 Linz, Redaktion: Tel. 050/6902-1491,
E-Mail: medien@lk-ooe.at. Hersteller: Druck Zentrum Salzburg, Betriebsge-
sellschaft m.b.H., Karolingerstraf3e 38, 5020 Salzburg. Erscheinungsort: 4020
Linz, Verlagspostamt: 5020 Salzburg, P.b.b. Anderungen vorbehalten. Bild-
nachweis: Sofern nicht anders angegeben stock.adobe.com
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. -
Wissen gestaltet die Zukunft Fortbiidungs

Institut
der Landwirtschaft. e

Nachhaltige Praktiken

» Die Umwelt schiitzen und
gleichzeitig die Produktivitat
steigern
» Die eigenen betrieblichen
Ressourcen langfristig effizient
nutzen

Digitalisierung

» Digitale Tools und
moderne Technologien
effektiv einsetzen
» Prozesse optimieren und
Daten sinnvoll nutzen

Unternehmerisches
Denken

» Daten und Fakten zur
Leistungsfahigkeit des Betriebes
zu erarbeiten und Ziele
abzuleiten

» Langfristige Strategien fir
den wirtschaftlichen Erfolg

entwickeln und die

Lebensqualitat
starken

© Adobe Stock

Mit Unterstiitzung von Bund, Land und Européischer Union
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